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scolastica in favore degli alunni defle scuole materne
OGGETTO:

iL RESPONSABILE

Visto it D.Lgs. n. 267/2000, come modificato ed integrato dal D:Lgs. n. 126/2014:
Visto it D.Lgs. n. 118/2011; '

Visto it D.Lgs. n. 165/2001:

Visto lo statuto comunale;

Visto il regolamento comunale sull'ordinamente generale degli uffict e dei servizi;
Visto if regolamento comunale di contabilita: '

Visto il regolamento comunaie sui controlli interni;

Determinazione a contrarre per P affidamento del servizio di refezione

a tempo normale anno

2016. Prenotazione di spesa ( Valore dell’Appalto) Assunzione impegno di
spesa (per gii oneri connessi all’avvio della procedura}. Approvazione
elaborati : Bando di Gara, Capitoiato Speciale Duvri.

CIG : 6567239111

Vista la determinazione di conferimento dell'incarico del responsabile delfia P.O. n.3 .
- Dato atto che, ai sensi dell'articolo 80, comma 1, del d.Lgs. n. 118/2011, dal 1° gennaic 2015.
trovano applicazione ie disposizicni inerenti il nuove ordinamento contabile; o
- Visto il decreto del Ministro dellinterno in data 28 ottobre 2015 (GURI n. 254 del 31.10.2015), con
il quale & stato differitc al 31 marzo 2016 i termine per 'approvazione del bitancio di previsione

dell'esercizio 2016;

- Considerato che la Giunta Comunale intende riconfermare ai regponsabili delle posizicni
Organizzative la gestione delle risorse con | relativi programmi affinché gli stessi siano messi nelle

condizioni di avviare i procediment amministrativi e per raggiungere
questo Ente;

gli oblettivi programmati da




- Che con verbale di Giunta Comunale n. 07 del 20.01.2016 sono state attnibuiie ai Responsabili‘
delle Aree in gestione provvisoria le missioni e i programmi relativi delle spese e delle riscrse per let

enirate dellesercizic 2018 sulla base del Piano Esecutivo di Gestione dell’ esercizic finanziario
2016; .

. Chne con la succitata deiibera di Giunta ai sensi dellart. 163 del D.lgs 18 agosto 2000 n. 267

" aggiornato at d.Lgs. n. 118/2011, coordinato al D. Igs n. 126 del 2014 & stato disposto che i

Responsabili delle aree organizzative dovranno attenersi a quanic contenuto nel medesimo art,

comma 5 il quale recita “ Nel corso dellesercizio provvisorio, gli enti possono impegnare

mensiimente unitamente alla quota in dodicesimi non ufilizzata nei mesi precedenti, per ciascun.

programma, \!e_‘ spese di cui al comma 3 , per importi non superiori ad un dodicesimo de'gﬁ
stanziamenti del secondo esercizio del bilancio di previsione deliberato /'anno precedente, ridoiti
delle somme gia impegnate negli esercizi precedenti e dellimporto accantonato al fondo piuriennale
vincolato con Pesclusione delle spese:
a) Tassativamente regclate dalia legge;
b) Non suscettibili di pagamento frazionato in dodicesimi, _
¢) A carattere continuative necessarie per garantire il mantenimento del livello qualitativo e
quaniitativo dei servizi esistent], impegnate a seguito defla scadenza dei relativi contratti”
- Considerato che il servizio di refezione scolastica rientra al comma 5 fettera ¢) dell'art. 163 del D.1gs

18 agosto 2000 n. 267 aggicrnato al d.L.gs. n. 118/2011, cogrdinato al D. Igs n. 126 del 2014,

- Visto il Principio Contabile Applicato deila contabilita finanziaria ( All. 4/2, paragrafo 5.1), che recita:
“ Ogni procedimento Amministrativo che comporta spesa deve trovare, fin dallavvic, la relativa
attestazione di copertura finanziaria ed essere prenotato nelle scritture contabili dell'esercizio
individuato nel provvedimente che ha originato il procedimento di spesa....."

- Considerato che ai sensi del D.M. 31.12.1983 questa Amministrazione provvede all'organizzazione
del servizio di refezione scolastica a favore degli alunni delle scuole materne a tempo normale
affidando il servizic in appalto a ditta esternsg;

Che dal 01 gennaio 2015 & entrato in vigore if comma 3 bis dell'art. 33 del D.Igs 163/2006 modificata
dallart. 9 del D.igs n.66/2014 | convertito in legge n.8%/2014 il guale recita che tutti i Comuni  non
capolucgo per acquisizioni di beni e servizi supsriori a€40.000,00 sono sogget ad aderire ad una centraie di
committenza; _ .

Che in seguito alla succitata Legge, con Determina Commissariale n.3 del 21.01.2015 il Liberc
Consoizio dei Comuni di Agrigento ha approvato lo schema di convenzione per I'espletamento delie gare
per conto dei Comuni ai sensi dell'art, 33 comma 3 bis del D.Igs 2006 e s.m.i. cosi come modificato daila
Detarminazione del Commissario Stracrdinario n. 01 del 30.07.2015 al comma 4 art. 3 “Commissione di
gara” e il comma 2 dellart. 6 * Costi di atlivita”;

Che con Delicera di Giunta n. 08 del 20.01.2016 & stato preso atte dello schema di convenzione
per ia regolamentazione dei rapporti tra i Comuni e il Libero Consorzio Comunale per I'espletamanto della
gara relativa al servizio di refezione scolastica in favore degli alunni delle scliole materne a tempo normale
esercizio 2018;

Considerats che Part. 4 della convezione stabilisce le competenze del Comune in gualita di
Amministrazione aggiudicatrice,

Attesa |a necessita di avviare la procedura per I'affidamento del servizio di refezione scolaslica
 favore degli alunni delle scucle materne a tempo normaie 2018 nel rispetto delle disposizioni contenute nel
codice dei contratti di-cui al D.lgs— n. 163/2006 e nel Regoiamentt di attuazione di cui al D.E.R 1.
207/2010, sono stati elaborati il Bando di gara |, il capitolato speciaie, el Duvri ;|

Visto Fart. 192 del D.lgs del 18.08.2000 n. 267, il guale prevede che |a stipula dei contratli venga
oreceduta da apposita determiriazione indicante: '

-1l fine che con i} contratte si intende perseguire;

- L’oggetto . la forma e le clausole essenzial,

© - Le modalita di scelta del contraente ; o
Tenuto conto che: '

_il fine che con i contratto si intende perseguire & 'affidamente del servizio di refezione
scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a tempo normale 2016]

- il contratto, che sara stipulato mediante rogito ha per oggetto Vaffidamento del servizio di
refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a tempo normale 2018 e e clausole
essenziali che sono riportate nel bande di gara , ne! capitolato speciale, nel Duvri e neila Tabella Dietetice;

" _ il contraente viene scelto mediante procedura aperia ai sensi degli art. ‘55 e 124 de!
D.lgs. n. 163/20086;
Ritenuto di provvedere in merito e di:




Avviare la procedura per I'affidamento del servizio scpracitato mediante procedura aperta ai sensi
degli art. 55 e 124 del D.Lgs n. 163/2006 con il criterio del prezzo pili basso art. 82 dello stesso codice,;

Assumere la conseguente prenotazione di spesa a carico del bilancio al sensi dell'art. 183 comma 3
del D.Igs n. 267/2000 e del punto 5.4 del principio contabile applicato della contabilita finanziaria all. 4/2 al
D.lgs n. 4/2n.118/2011 per il costo del servizio pari a€107.573,60

Procedere allimpegno ai sensi deilart. 183 del D.gs 267/2000 comma 1 per provvedere al
pagamento degli oneri connessi allavvic della procedura relative alla Pubblicazione alla GURS, per il
pagamento del contributo all ANAC ( AVCP) e il contributo dovuto al Libero Consorzio della Provincia di
Agrigento pari a€1.547,27 ' ’ ‘

Visto it seguente cronogramma delia spesa ai fini dellindividuazicne delle esigibilita delle
obbligazioni giuridiche:

| DESCRIZIONE ESERCIZIO IMPORTO

Refezione Scolastica 2016 _ €102.996,00
Importo a base di gara )
VA 2016 €4.119,84
Oneri di sicurezza . 2016 € 457,76
Costo totale del servizio € 107.573,60
DESCRIZIONE ESERCIZIO IMPORTO
Spese Pubblicazione GURS 2016 £ 500,00
Contributo ANAC (AVCE) . 2016 - €30,00
Contributo Libero Consorzio '
' di Agrigento 2016 €1.017,27
] TOTALE € 1.5347.27

Tenuto conto che le apposite dotazioni sono previsie :

- alcap. 80401/ art. 1 denominato “ Refezione scolastica” del bilancio di previsione 2016;

- alcap.8209/ art | denominato “ Spese per la pubblicazione * del bilancio di previsione 2016;
sufficientemente capienti;

- Tenuto conto  che il servizio di refezione scolastica rientra tra i servizi a domanda individuale, per i
quali, ai sensi deil’art. 1 comma 169 L.27 dicembre 2006, n. 296, gli Enti Locali deliberano le
tariffe relative al costo del servizio prima dell’approvazione del bilancio di previsione, stabilendo il
costo di compartecipazione che per anno finanziario 2016 con Deliberazione di Giunta n. 12
del 22.01.2016 & stato commisurato nella misura del S0% del costo det singolo pasto;

- Tenuto conto, altresi che per’ i pasti del personale docente ¢ A.T.A avente diritto al servizio la legge
135 del 7 agosto 2012 al comma 41 deil’articolo 7 ha stabilite un finanziamento ai Comuni 1o
refazione al numero delle classi.

- Dato atto che il servizio di refezione ¢ finanziato con 1 fondi comunali , con la compartecipazione
degli utenti e con il contributo dipartimento per la programmazione UL, ACC.BI

Per tutto quanto sopra esposto

DETERMINA

1) Di approvare il Bando di gara . il capitolato speciale, e il Duvri, claborati, nei quali sono
riportate le clausole essenziali, nel rispetto delie dispesizioni contenute nel codice dei contratti -
di cui al D.lgs n. 163/2006 e nel Regolamento di attuazione di cui al D.PR n. 207/2010, per
avviare la procedura di affidamento del servizio di refezione scolastica favore degli alunni delte
scuole materne a tempo normale esercizio 2016; ,

2} Di prenotare ai sensi dell’art. 183 comma 3 del D.lgs n. 267/2000 ¢ def punto 5.4 de!l principio
contabile applicato della contabilita finanziaria all. 4/2 al D.igs n.118/2011 le somme per i

costo del servizio di seguito.indicate:

Refezione Scolastica
s TE
1 Sl
6567239111

1 1.03.02.15
INO




ggiudicatario del servizio dopo l'esperimento delia gara
ervizio refezione scolastica

£107.573,60.

3) di impegnare, ai sensi dell’articolo 183 del d.Lgs. n 267/2000 e del principio contabile
applicato all. 4/2 al dlgs. n. 118201 !, le seguenti somme corrispondenti ad
obbligazioni giuridicamente perfezionate: ' '

Spese per oneri commessi alle procedure di affidamento T
143

.

GURS, ANAC (AVCP) e Contributo Libero Consorzio di Agrigento
Spese per oneri commessi aile procedure di affidamento servizio refezione scolastica

Fondi Comunali

€ 1.547.27

NE: ripetere fa tabeila pérogni capitolo di spesa

4) di accertare, al sensi e per gli effetti di cui all’articolo 183, comma 8, del d.Lgs. n.
267/2000, che il seguente programma dei pagamenti ¢ compatibile con gli stanziamenti di

- bilancio e con 1 vincoli di finanza pubblica: per gli omeri conmessi all’avvio delia
procedura

GLURS Ai sensi di legge i £ 500,00
ANAC (AVCP) “ € 30,00
Libero Consorzio Schema di convenzione
Deliberazione di Giunta ri. 18 del
10.02.2015 €1.01727
TOTALE €1.547,27

5} di dare atto che limpegno di spesa relativo al cosio del servizic posto di € 107.573,60 sara assunto a
seguitc del perfezionamento deli'cbbiigazione giuridics;

6) di dare atto che la spesa impegnata con |l presente atto per gli oneri connessi allavvio della procedura
paria € 1.547,27;

[ non rientra nei limiti dei dodicesimi, in quanto si tratta di spesa tassativamente regolata dalla Legge o non
suscetiibile di frazionamento in dedicesimi:

7) di accertare, al fini del controllo preventivo di regolaritd amministrativa-contabile di cui aifarticolo 147-bis,
comma 1, deil D.Lgs. n. 267/2000, Ia regoiarita tecnica del presente provvedimento in ordine alla ragolarita,
legittimita e correttezza deilazione amministrativa, 1 cui parere favorevole & reso unitamente alia
sottoscrizione del presente provvedimento da parte det responsabile del servizio,

8) di dare atto, ai sensi e per gii effetti di quanto disposto dail'art. 147-bis, comma 1, del D.Lgs. n. 26772000 -
& dal rafativo regolamento comunale sui controlli interni, che il presente prowedimento, olire allimpegno di
cui sopra, comporta i seguenti uiteriori rifiessi diretti o indiretti sulla situazione ecopomice finanziaria o sul
patrimonio dell’'ente: _

ay SERVIZIO A DOMANDA INDIVIDUALE (soggetto alla copertura del costo del servizio);

e pertanto sara sottoposto al controllo centabile da parte del Responsabile del servizio finanziario, da
rendersi mediante apposizione dal visto di regolarita contabile e dellattestazione di copertura finanziaria
ailegali alla presente determinazione come parte integrante e sostanziale:

8) di dare atto che il presente provvedimento & rilevante ai fini dellamministrazione frasparente di cui al
d.Lgs. n. 33/2013; ' ‘

8) di rendere noto al sensi deffart. 3 defla legge n° 241/1990 che || respcnsabile del procedimento &
Dipendente a tempo determinato Sig.ra Antonia Volpe;

10} di trasmetiere il presents orovvedimento:




. — All'Ufficio di segreteria che provvedera alla pubblicazione entro il termine perentorio fissato dall’art. 18
della L.R. 16 dicembre 2008, n. 22 sostituito dall'art. 6 della L.R. 11/2015 pena la nullita dell'atto;
— all'Ufficio Ragioneria per il controllo contabile e I'attestazione della copertura finanziaria della spesa
- al Libero Consorzio di Agrigento per i provvedimenti di competenza scaturiti dalia Deliberazione di
Giuntan.8 20.01.20186;
— al Referente dell Amministrazione trasparente Area P.O. n.3:

Il Responsabile della P.O. n.3
Dott.ssa Orsolina Sorce




li Responsabile del Servizio finanziario in ordine alla regolarita contabile del presente provvedimento, ai
sensi dellarticole 147-bis, comma 1, del d.Lgs. n. 267/2000 e del relative Regolamentor comunale sui
controlli internt, comportando lo stesso riflessi diretti o indiretti sulla situazione economico-finanziaria o sul

patrimonio dellente, 0SServato: ..o oo

Tilasgia:
ARERE FAVOREVOLE '
PARERE NON FAVOREVOLE, per le motivazioni sopra esposte;

Rata ...

- Il Responsabile del servizig

Si aliesta, &l sensi dellart. 153, comma 5, def D.Lgs. n. 267/2000, ia copertura finanziaria della spesa in
relazione alle disponibilita effetlive esistenti negli stanziamenti di spesa e/o in relazione allo stato di
realizzazione degli accertamenti di entrata vincolats, mediante I'assunzione dei seguenti impegni contabili,

lragoia 267:

rrente registratl ai sensi del'art. 191, co

RIS
=5 2Fot-teedl [ Sat VE| groely Lot

i Respc;résgz;ls/ervizﬁo o

_ %Con I'attestazione della copertura finanziaria di cui sopra il presente provvedimento & esecutivo, ai sensi
tdell'art. 151, comma 4, del d.Lgs. 18 agosto 2000, n. 267.
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N DEL REGISTRO DELLE PUBBLICAZION!
La presente determinazione viene pubbiicata all'Albo Pretoric per giorni 15 consecutivi
N
s .




LIBERO CONSORZIO DI AGRIGENTO

BANDO DI GARA PROCEDURA APERTA

Comune di Favara - Piazza Don Giustino — C.A.P. 92026, Tel. 1922448833
Fax (0922-448835 sito internet www.comune, favara.ag. it

In esecuzione alla Determinazione Responsabile Area P.0O.3 del Comune di Favara n.
reg. generale .................. del ... ¢ stato approvato il presente bando di gara, nel
rispetto dei principi contenuti nel D.Igs 163/2006 e ss. m.i. e dalle altre norme contenute in
materia. *
1) Ente Appaltante : Libero Consorzio della Provincia di Agrigento per conto del
Comune di Favara )
2) Procedura di appalto: Aperta ai sensi dell’art. 55 comma 5 e dell’ art.124 del D. igs.
163/2006 con il criterio del prezzo pili basso art. 82 del medesimo decreto. Saranno ammesse
solo le offerte in ribasso, mentre saranno escluse quelle pari 0 in aumento.,
3) Oggetto: Servizio di refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a
tempo normale anno 2016.
Il servizio comprende: la preparazione, fornitura e la somministrazione dei pasti, agli alunni
delle scuole materne a tempo normale.
L’appalto consiste nella gestione del servizio di refezione scolastica in favore degli alunni
del personale docente e A.T.A. avente diritto.
11 servizio oggetto del presente appalto & riconducibile ai servizi di cui all’allegato II B del D.
Lgs. 12 aprile 2006, n. 163 ¢ sm.i e pertanto la procedura rientra nell’ambito derogatorio
definto dall” art. 20 del codice. Le norme del Codice dei contratti potranno essere applicate
nei limiti di quanto espressamente richiamato nel presente bando di gara e nel capitolato
speciale di appalto. Categoria del servizio : 17 Servizio relativo alla ristorazione CPC 64
(art. 20 D.Lgs. 163/06: “Appalti di servizi elencati nell’allegato Il B”)
Codice identificativo gara CIG: 6567239111
4)Valore dell’Appalto ¢ di € 107.573,60 Iva inclusa nella misura di legge, finanziato con i
fondi del Bilancio Comunale, con la compartecipazione degli utenti ¢ con il contributo
Dipartimento per la programmazione Uff. ACC.BL. Detto importo ¢ la risultante del prezzo
unitario di un singolo pasto , quantificato in € 4,70 TVA inclusa di cui € 0,02 per oneri di
sicurezza Iva inclusa, non soggetti a ribasso, moltiplicato per 1l numero presunto dei pasti da
somministrare nel corso dell’appalto pari a numero 22.888 pasti .
Si precisa tuttavia che il numero giornaliero di pasti potra risultare inferiore rispetto al
numero dei pasti sopra riportato senza che la ditta aggiudicataria possa pretendere alcuna
variazione dell’importo del singolo pasto;
5) Importo da sottoporre a ribasse:
It prezzo a base d’appalto per ogni singolo pasto, soggetto a ribasso unico percentuale &
stabilito in € 4,50 (oltre IVA e oneri di sicurezza IVA inclusa. L’importo complessivo
sottoposto a ribasso ¢ pari ad € 4,50 x 22.888 = € 102.996,00 .




6)Durata dell’appalto. L’appalto avra inizio presumibilmente entro il mese di marzo 2016 ¢
fino alla concorrenza di € 107.573.60;.

il servizio dovra essere assicurato per gg. 5 settimanali dal lunedi al venerdi.

L Amministrazione Comunale si riserva ove necessario la facolta di rlchledere I’inizio del
servizio nelle more della stipula del contratto.

L’ Amministrazione ha, comunque, facoltd di modificare, sopprimere in tutto o in parte il
servizio, o modificame ['inizio ed il termine, in conseguenza di esigenze particolari
rappresentate da istituzioni scolastiche o per altri motivi di pubblico interesse. In tali
eventualitd all’appaltatore verra riconosciuto, esclusivamente, il corrispettivo delle prestazioni

“eseguite, rimanendo escluso ogni indennizzo di sorta.

7) Soggetti ammessi alla procedura : Soggetti di cui all’art. 34 comma 1 del D.Lvo 163/2006
, 1 quali dovranno far pervenire !’offerta secondo quanto previsto nel Bando. E’consentita
anche la presentazione di offerte da parte di soggetti di cui all’art. 34 comma 1 lett.d) ed ¢)
dello stesso D.Lgs 163/2006, anche se non ancora costituiti . In tal caso la presentazione
dell’offerta ¢ regolata dall’art. 37 comma 8 del D.Lvo 163/2006. :

8) Requisiti per la partecipazione : T soggetti destinatari del presente invito iscritti al
Registro delle Imprese o all’Albo delle Imprese artigiane per attivitd corrispondente alla
fornitura oggetto dell’appalto, ( I cittadini di altro Stato membro non residenti in Italia
dovranno provare la loro iscrizione, secondo le modalita vigenti nello Stato di residenza, in
uno dei registri professionali o commerciali di cui all’allegato XI C del D). Lgs 12 aprile 2006
n. 163, mediante dichiarazione giurata (o secondo le modalitd vigenti nello Stato membro nel
quale sono stabiliti). I concorrenti appartenenti a Stati membri che non figurano nel citato
allegato attestano, sotto la propria responsabilita, che il certificato & stato rilasciato da uno dei
registri professionali o commerciali istituiti nel Paese in cui sono residenti), di cui all’art. 34
del D.lgs 163/2006 e s.m.i., sono ammessi a partecipare alla gara se in possesso dei requisiti
di:

a) ordine generale , di cui all” art. 38 del D.lgs 163/2006 ¢ s.m.1.;

b ) idoneita professionale di cui all’art. 39 del D.1gs 163/2006 e s.m.i.;

¢) capacitd economica e finanziaria di cui all’art. 41 del D.gs 163/2006 ¢ s.m.i. ¢ capaciti
tecnica e professionale di cui all’art, 42 comma 1 lettera a)

In particolare I'impresa partecipante dovra :

d) essere in possesso di certificazione UNI EN ISO 9001 :2000 rilasciata da Organismo
accreditato SINCERT secondo le norme UNI EN ISO 45000, per i servizi di refezione, sia per
I'impresa che per il centro di cottura destinato al servizio in appalto o della certificazione UNI
EN IS0 9001:2008, comprensivo del centro di cottura;

In caso di associazione di imprese il requisito deve essere posseduto da tute le ditte associate;
¢) essere in possesso di centro di cottura dotato di idonea autorizzazione sanitaria o notifica
sanitaria al sensi del Regolamento CEE 852/2004 con il metodo HACCP con una capacita
produttiva di almeno 800 pasti disponibili.

f') essere in possesso di automezzi regolarmente registrati ai sensi del Regolamento CE 852/2004 per il
trasporto dei pasti.

¢) possesso di idonee dlchlarazmm bancarie , rilasciate in busta chiusa da uno o pit istituti
bancari attestanti la solvibilita e la regolarita dei concorrente ;

1 suddetti requisiti di cui ai punti a) e ¢) sono da attestare a mezzo di dichiarazioni sostitutive
ai sensi del D.P.R 445/2000, da redigersi in conformita ai modelli ( allegato 1) ;

Ad ognuna delle dichiarazioni rese ai sensi del D.P.R 445/2000, ¢ necessario allegare la copia
fotostatica del documento di riconoscimento in corso di validita ;

In caso di dichiarazioni non rispondenti a veritd , ne consegue denuncia penale per falsa
dichiarazione,eventuale diniego di partecipazione a gare future, decadenza dall’aggiudicazione
e I'aggiudicazione al concorrente che segue in graduatoria, nonché 1° mcameramento della
cauzione provvisoria quale risarcimento del danno;

F



La Stazione Appaltante ai sensi dell’art. 6-bis del D.Lgs. 163/06, verifica i requisiti di
carattere generale, tecnico organizzativo ed economico finanziario esclusivamente tramite
la Banca Dati Nazionale dei Contratti Pubblici, istituita presso I’Autoritd, mediante il
sistema AVCPASS. A tal fine, tutti i soggetti interessati a partecipare alla procedura
deveno registrarsi al sistema accedendo all’apposito link sul Portale AVCP (Servizi ad
aceesso  riservato — AVCPASS) secondo le istruzioni ivi contenute. L’operatore
economico, effettuata la registrazione al servizio AVCPASS e individuata Ia procedura di
affidamento cui intende partecipare (attraverso il CIG della procedura), ottiene dal
sistema un PASSOE, da inserire nella busta contenente la documentazione
amministrativa,
9) Termine per Ia presentazione delle offerte:
Le imprese interessate sia singolarmente che riunite ai sensi dell’art. 37 del D.lgs 163/2006,
dovranno far pervenire al Libero Consorzio della Provincia di Agrigento entro le ore ...........
del ..o, un plico con la seguente dicitura™ Servizio di refezione scolastica in
favore degli alunni delle scuole materne a tempo nermale anno scolastico 2016”.
CIG: 6567239111
Il plico sigillato con timbro o ceralacca o altro mezzo idoneo a garantire 1’integrita, nonché
firmato sui lembi di chiusura, potra essere inviato per posta raccomandata, mediante corriere o
recapito a mano entro il termine di cui sopra. Fara fede esclusivamente la data apposta in arrivo
dall’Ufficio protocollo del Libero Consorzio della Provincia di Agrigento e saranno escluse le
domande che, per qualsiasi motivo, non pervengano al protocollo entro 1’ora e la data indicate.
I.’invio del plico ¢ ad esclusivo rischio del mittente.
Detto plico dovra, a pena di esclusione contenere due distinte buste, ciascuna a sua volta
sigillata con timbro o ceralacea, o altro mezzo idoneo a garantime I’integritd, nonché firmata
sui lembi di chiusura e recanti rispettivamente le seguenti indicazioni:
1. Busta A) recante la dicitura “Documenti Amministrativi™;
2. Busta B) recante la dicitura “Offerta Economica™;
La busta A “Documenti Amministrativi” dovra contenere, a pena di esclusione dalla gara , i
seguenti documenti:
1) Istanza di ammissione per I'affidamento del servizio di refeziene scolastica in favore
degli alunni delle scuole materne a tempo normale anno 2016 ALLEGATO 1
sottoscritta, con firma autenticata, dal Legale Rappresentante del concorrente, nel caso di
concorrente costituito da associazione temporanea o da consorzio non ancora costituito, la
domanda deve essere sottoscritta da tutti i soggetti che costituiranno la predetta associazione o
consorzio. Alla domanda, in alternativa all’autenticazione della sottoscrizione, deve essere
allegata, a pena di esclusione, copia fotostatica di un documento di identita del/dei
sottoscrittore/i in corso di validita; la domanda pud essere sottoscritta anche da un procuratore
del legale rappresentante ed in tal caso va trasmessa la relativa procura; “
2) Certificazione UNI EN ISO 9001 :2000 rilasciata da Organismo accreditato SINCERT secondo le
norme UNI EN 45000, per i servizi di refezione, relativa all’impresa. In caso di associazione di
imprese 1 requisito deve essere posseduto da tutte le ditte associate, con allegata documentazione a
firma del legale rappresentante di avere una capacita produttiva dispenibile di almeno 800 pasti..
3) Certificazione UNI EN ISO 9001 :2000 rilasciata da Organismo accreditato SINCERT secondo le
norme UNI EN ISO 45000 del centro di cottura destinato al servizio di avere una capacitd
produttiva disponibile di aimeno 800 pasti
4) Alternativamente alle certificazioni di cui ai punti 1 e 2 certificazione UNI EN ISO
9001:2008, che comprenda anche il centro di cottura.
In caso di associazione di imprese il requisito deve essere posseduto da tutte le ditte associate con
allegata documentazione a firma del legale rappresentante
5) Certificazione autorizzazione sanitaria o notifica sanitaria ai sensi de! Regolamento CEE
852/2004 del Centro di Cottura metodo HACCP;



6) Certificazione che attesti il possesso di automezzi regolarmente registrati ai sensi del
Regolamento CE 852/2004 per il trasporto del pasti.

7) Passoe acquisito tramite il sistema AVCPASS per effettuare la verifica dei requisiti di
carattere generale, nonché di capacitd economico-finanziaria e tecnica attraverso 1"utilizzo del
sistema AV Cpass;

8) Documento comprovante Peffettuato deposito cauzionale provvisorio ai sensi dell’art.
75 del D.Igs 163/2006 fissato nella misura del 2% del valore dell’impétto dell’appalto, di €
2.059,92 con validita di almeno 180 gg dalla data di scadenza della presentazione dell’offerta,
costituifo mediante versamento in contanti, assegno non trasferibile, fidejussione bancaria o
polizza assicurativa rilasciata da imprese di assicurazione autorizzate all’esercizio nel ramo
delle assicurazioni ai sensi del D.P.R. 499 del 13/12/1959 e della legge 348 del 10/06/1982;

La fidejussione deve espressamente garantire [’eventuale mancato versamento della sanzione
pecuniaria prevista dall’art. 38 , comma 2 -bis del D.gs n. 163/2006, stabilita nel presente
bando di € 210,00;

9) Documentazione dimostrante il possesso del requisito della regolarita contributiva , ai
sensi del Decreto Assessoriale LL.PP. del 15.01.2008;

10) Modello GAP:

11) Dichiarazione sostitutiva di certificazione, rilasciata ai sensi del DPR 445/2000,come
ALLEGATO 2 contenente tutti gli elementi riportati nel Certificato Camerale ed in
particolare: per quale attivita & iscritta, numero registro Ditte o Rep. Econ. Amm.vo, numero
iscrizione, data iscrizione, durata della ditta/data termine, forma giuridica, sede ditta
(localitd/c.a.p.- indirizzo), Codice fiscale, Partita I.V.A., il nominativo/i (gon qualifica, data di
nasciia e luogo di nascita e residenza, nonché numero di codice fiscale) del titolare, soci,
direttori tecnici, amministratori muniti di poteri di rappresentanza e soci accomandatari; la
propria composizione azionaria o le singole quote di partecipazione detenute dai propri soci;
che I'impresa non ¢ in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo o di
amministrazione controllata; ,

12) Dichiarazione del legale rappresentante della ditta con la quale si attesti che in caso di
guasto agli impianti o fermo tecnico per manutenzione ¢ per qualsiasi altro motivo imprevisto
. la ditta medesima, al fine di non causare disagi alla popolazione scolastica ¢ in grado di
assicurare il servizio avvalendosi di centro di cottura di altro ristoratore in possesso dei
medesimi requisiti autorizzativi , qualitativi e di distanza che dovranno essere dimostrati
allegando le apposite certificazioni(autorizzazione sanitaria, certificato [SO-9001:2008,
dichiarazione distanza chilometrica ¢ capacitd produttiva disponibile) unitamente alla
disponibilita del laboratorio stesso.

In caso di impresa riunita detta dichiarazione dovra essere presentata per ognuna delle ditte
costituenti il raggruppamento limitatamente alle parti da fornire per ognuna di esse.

13) Dichiarazione di presa visione  dei luoghi ove deve essere effetiuato il servizio e la
fornitura ALLEGATO 3

14) Dichiarazione rilasciata ai sensi del DPR 445/2000, di non partecipare alla gara
contemporaneamente come impresa singola e come partecipante a un raggruppamento
temporaneo o a un consorzio di concorrenti. (art. 37,comma 7,del D.LLgs n. 163/06 ¢ s.m.i. )

15) Dichiarazione, rilasciata ai sensi del D.P.R. 445/2000 sull’ insussistenza di una delle
cause di esclusione di cui all’art, 38, comma 1, lettere a),b), ¢), d), e), f), g), h), 1), 1), m), m-
bis), m-ter), m-quater e comma 2, del Codice dei Contratti e s.m.i., sottoscritta dal titolare o dal
tegale rappresentante del concorrente; nel caso di concorrente costituito da associazione temporanea o
consorzio non ancora costituito la domanda deve essere presentata ¢ sottoscritta da ciascuno dei soggetti
che costituiranno Ia predetta associazione o consorzio; alla domanda, in alternativa all'antenticazione
della sottoscrizione, deve essere allegata, a pena di esclusione, copia fotostatica di un documento di
identita del/dei sottoscrittore/i; le dichiarazioni possono essere sottoscritte anche da un procuratore del
legale rappresentante ed in tal caso va trasmessa, a pena di esclusione, la relativa procura, da redigersi
in conformita agli allegati 4-5-6 al presente bando .



15.1 (nel case di consorzi di cui all'articole 34, comma 1, lettere b) e ¢) del Decreto Legislativo
163/2006: dichiarazione ( vedasi comunque Allegato 4 al Bando ) che indichi per quali consorziati il
consorzio concorre e relativamente a questi ultimi consorziati opera il divieto di partecipare alla gara in
qualsiasi altra forma; in caso di aggiudicazione i soggetti assegnatari dell'esecuzione dei servizi non
possono essere diversi da quelli indicati. L Impresa consorziata indicata dal Consorzio ¢ tenuta a
presentare a pena di esclusione dalla gara apposita dichiarazione redatta ai sensi dell’Allegato 5 al
Bando di Gara dai soggetti indicati nell’art.38 comma 1 lett.b) e c¢) del Dlgs 163/2006 , sul
possesso dei re(\quisiti generali per la partecipazione alle gare. I consorzi di cui all’art.34 comma
1 lett.b) e ¢} soho tenuti comunque a produrre a pena di esclusione sia 1’elenco delle imprese
Che costituiscono il Consorzio ( vedasl comunque dichiarazione Allegato 1) sia la dichiarazione
di cui alPAllegato 6 al Bando di Gara in merito al rispetto dell’art.38 comma 2 del D.Lvo
163/2006.

15.2) Nel caso di consorzi di cui all'articolo 34 comma 1 lettera c) costituiti nella forma
del

Consorzio Stabile dell’art.36 del Decreto Legislativo 163/2006: clenco delle imprese
consorziate sottoscritto ai sensi def DPR 445/2000 da uno dei legali rappresentanti, autenticato
ai sensi di legge oppure , con allegata copia di valido documento di identita del sottoscrittore.
Detio elenco pud essere sostituito da dichiarazione resa ai sensi del DPR 445/2000, secondo lo
schema contenuto nell’ Allegato 4 al Bando di Gara. L’Impresa consorziata indicata dal
Consorzio ¢ tenuta a presentare a pena diesclusione dalla gara apposita dichiarazione redatta
ai sensi deli’Allegato 5 al Bando di Gara dai soggetti indicati nell’art.38 comma 1 lett.b) e ¢)
del Dlgs 163/2006, sul possesso dei requisiti generali per la partecipazione alle gare. I consorzi
di cui all’art.34 comma 1 lett. ¢) costituiti nella forma del Consorzio Stabile sono tenuti
comunque a produrre a pena di esclusione la dichiarazione di cui all’Allegato 6 al Bando di
(Gara in merito al rispetto dell’art.38 comma 2 del D.Lvo 163/2006.

15.3) (nel caso di associazione o consorzio o GEIE non ancora costituiti):

dichiarazioni, rese da ogni concorrente ai sensi degli Allegati 4,5,6 , alsBando , attestanti in
particolare :

a) a quale concorrente sara conferito mandato speciale gratuito con rappresentanza o funzioni
di capogruppo;

b) 'impegno ad uniformarsi alla disciplina vigente in materia di servizi pubblici con riguardo
alle associazioni temporanee, ai consorzi o ai G.E.LE.;

¢) le quote di partecipazione al raggruppamento in relazione alle quali & determinata la
percentuale dei servizi che ciascuna impresa deve eseguire;

d)che clascuna delle imprese che intende associarsi possiede 1 requisiti di ordine generale per
la partecipazione alle gare d’appalto ai sensi dell’art.38 del D.Igso 163/2006;

e)che ’associazione di imprese presenta la propria offerta in maniera autonoma,nel rispetto di
quanto previsto dall’art.38 comma 2 del D.Lvo 163/2006;

f)che clascuna delle imprese rispetterd in fase di esecuzione le prescrizioni del Capitolato
Speciale d’Appalto L’offerta deve essere sotfoscritta da tutte le imprese partecipanti al
costituendo raggruppamento.

15.4) (nel caso di associazione o consorzio o GEIE gia costituiti):

oltre alle dichiarazioni di cui al precedente punto 7, sono tenuti a presentare a pena di
esclusione mandato collettivo irrevocabile con rappresentanza conferito alla mandataria per
atto pubblico o scrittura privata autenticata, ovvero l'atto costitutivo in copia autentica del
consorzio o GEIE.

15.5) Dichiarazione resa ai sensi del D.P.R. 445/200 per i concorrenti non residenti in
Italia, documentazione idonea equivalente secondo la legislazione dello stato di appartenenza,
con la quale il concorrente ( impresa singola,imprese che intendono associarsi in
ATIL Consorzi,Consorziate , ete) ed 1 soggetti sotto indicati certificano che non sussiste alcuna
delle cause di esclusione dalle gare d'appalto per I'esecuzione di contratti pubblici , di cui
all'art.38 del Decreto Legislativo 163/2006 .
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Tale dichiarazione deve essere resa da ciascuno dei soggetti indicati dall'articolo 38, comma 1,
lett. b) e ¢) del D.Lvo 163/2006 e cioé : titolare e il direttore tecnico se si tratta di impresa
individuale; tutti i soci e il direttore tecnico se si tratta di societd in nome collettivo ,il socio
accomandatario e il Direttore Tecnico se si tratta di societa in accomandita semplice, gh
amministratori muniti di poteri di rappresentanza , il direttore tecnico o il socio unico, ovvero
il socio di maggioranza in caso di societd con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di
societd . Si ricorda che,a norma di quanto dispone I’art. 38, comma 2, del D. Lgs. 163/2006. 1
~soggetti di cui sopra sono tenuti ad indicare tutte le condanne riportate, comprese quelle per le
quali sia stato concesso il beneficio della non menzione.
11 concorrente, invece, non & tenuto ad indicare nella dichiarazione le condanne quando il reato
¢ stato depenalizzato ovvero per le quali & intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato ¢
stato dichiarato estinto dopo 1a condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima.
Si ribadisce come la suddetta dichiarazione debba essere presentata da ciascuno dei soggetti
indicati dall’art.38 comma 1 lett.b) e lett.c) anche dell’impresa consorziata indicata per
I’esecuzione dei servizi. r
15.6) Dichiarazione sostitutive ai sensi degli artt. 46 ¢ 47 del D.P.R. 28 dicembre 2000 n.445
da redigersi in conformita al modello allegato (Allegato 5) al presente bando a formare parte
integrante ¢ sostanziale, con cui si attesta 1’inesistenza delle cause di esclusione di culi art. 38
del D.1gs. n.163 /2006 e s.m.i.
15.7) Dichiarazione { vedasi comunque Allegato 6 al Bando di Gara ) con la quale il legale
rappresentante dell’impresa concorrente attesta il rispetto delle previsioni dell’art.38 comma 1
m quater) del D.Lvo 163/2006 in ordine alla segretezza ed autonomia dell’offerta;
16) Dichiarazione Protocollo legalita . I concorrenti dovranno rilasciare le dichiarazioni di cui
all’ allegato 7 al bando di gara . Le dichiarazioni dovranno essere sotfoscritte dal legale
rappresentante dell’impresa concorrente . Alle dichiarazioni dovranno essere allegate , in
alternativa all’autenticazione della sottoscrizione, copia fotostatica di un documento di identita
del sottoscrittore;
17) Dichiarazioni relative all’art. 7 della L.R. 03/08/2010 n. 16.
Dichiara di essere a conoscenza degli obblighi previsti dalla direttiva del Ministro dell’Interno
n. 0004610 del 23 giugno 2010 avente oggetto “Controlli antimafia preventivi nelle atiivita “a
rischio” di infiltrazione da parte delle organizzazioni criminali” , dalla’ successiva direttiva
dello stesso Ministero n. 11001/119/20 (6) del 08/02/2013, avente per oggetto * Decreto
Legislativo 15/11/2012 n. 218 recante disposizioni integrative e correttive al codice antimatia.
Prime indicazioni interpretative”, nonché dal ‘Codice Antimafia e Anticorruzione della
Pubblica Amministrazione, condiviso dalla Giunta regionale con deliberazione n. 514 del 4
dicembre 2009. Dichiara pertanto che, indipendentemente dalla sottoscrizione di specifici
protocolli d’intesa, 1’impresa accetta tutti gli adempimenti in essi previsti per I'impresa
aggiudicataria e s’impegna ad attenersi agli obblighi previsti dai suddetti documenti.
18) Dichiarazione Capacita economica e finanziaria ai sensi dell’art. 41, comma 1 Jett. ¢) D.
lgs 163 in conformita delle disposizioni del D.P.R. 445/2000 ( Vedi allegato 4 al bando )
19) Dichiarazione Capacitd tecnica ai sensi dell’art. 42, comma 1 lett. a) del *Codice dei
Contratti” in conformita delle disposizioni del D.P.R. 445/2000 ( Vedi allegato 4 al bando)
Quanto dichiarato se trattasi di servizi effettuati a favore di Amministrazioni o Enti Pubblici, a
richiesta dela Stazione Appaltante, & provato da certificati rilasciati e vistati dalle
Amministrazioni o dagli Enti medesimi; se trattasi di servizi effettuati a privati, Ieffettiva
esecuzione della prestazione ¢ dichiarata da questi o, in mancanza, dallg stesso concorrente,
allegando a detta dichiarazione documentazione civilistica fiscale.
In caso di partecipazione in raggruppamento la capacitd economico - finanziaria e tecnica
dovra essere dichiarata da ciascun soggetto almeno per la quota di partecipazione allo stesso.
A pena di esclusione nessun elemento riconducibile all’offerta economica dovra essere
contenuto nella documentazione amministrativa.



Al sensi della L. 114 del 11.08.2014 , in fase di verifica della documentazione amministrativa
in caso di mancanza, incompletezza ¢ ogni altra irregolaritd essenziale delle dichiarazioni rese
per la partecipazione alla gara si applica quanto previsto al comma 2 bis dell’art. 38 del D.Igs n.
163/2006 ¢ si potra irrogare una sanzione pecuniaria pari ad € 210,00, il cui versamento &
garantito dalla cauzione provvisoria; ’
La busta B) “Offerta economica” dovra contenere:
L offerta redatta su carta da bollo dovra essere redatta in conformita all’allegate 8 con
-indicato il ribasso percentuale espresso sia in cifre che in lettere da applicarsi sull’importo del
singolo pasto pari a € 4,50 ((oltre IVA e oneri di sicurezza );
Dovra indicare sia gli oneri di sicurezza per le interferenze (nell’esatta misura predeterminata
dalla S.A) , sia gli altri oneri di sicurezza da rischio specifico (o Aziendali) la cui misura pud
variare in relazione al contenuto dell’offerta stessa ,
La mancata indicazione ,nell’offerta economica, degli oneri di sicurezza da interferenze e/o
degl oneri della sicurezza aziendali comporta la legittima esclusione del concorrente dalla
gara per carenza di elemento essenziale dell’offerta a norma dell’art. 46, comma 1 bis del cod
-appalti ( cfr. Consiglio di Stato sent. N. 4622/2012);
In caso di discordanza tra il prezzo espresso in cifre rispetto a quello espresso in lettere sara
presa in considerazione [ offerta pit favorevole per il Comune.
Lssa dovra essere datata e sottoscritta con firma leggibile e per esteso dal titolare o dal Legale
Rappresentante della societa. Per le ATI ’offerta dovra essere presentata dal titolare o dal
Legale Rappresentante dell’impresa capogruppo.
L’aggiudicazione sard effettuata a favore della ditta che avra offerto il maggiore ribasso
rispetto a quello posto a base d’asta di € 4,50 oltre IVA e oneri di sicurezza.
N. B. in caso di ATI, I’offerta dovra essere sottoscritta da tutte le imprese raggruppate .
10) Luogo della celebrazione della gara: 'esperimento della gara si svolgera in seduta
pubblica nella sede del Libero Consorzio della Provincia di Agrigento .................. , il
CIOIMO  .evvviniininnnn con inizio alle ore ............ procedera alla valutazione ed
all’eventuale aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta;
11) Procedura di aggindicazione: la gara verra aggiudicata anche in presenza di una sola
offerta formalmente valida purche ritenuta conveniente e congrua  da parte
dell’ Amministrazione, mediante il criterio del prezzo piti basso art. 82 del D.Lgs.163/06.
12) Procedure dope I’aggiudicazione.
L> impresa aggiudicataria dovia entro 10 giomi dalla data di comunicazione della
aggiudicazione :
- Nel caso di ATI, costituire il raggruppamento di impresa { con I’indicazione delle quote di
partecipazione); i
- Presentare i seguenti documenti :
1) Deposito cauzionale definitivo nella misura prevista dall” art. 113 D.lgs n.163/06 ( codice
det contratti) sull’importo contrattuale oltre IVA;
2) Documento comprovante che il centro di cottura sia ubicato a una distanza non superiore a
di 35 km;
3) Ulteriore documentazione che gli verra richiesta dalla stazione appaltante per la consegna
del servizio e la stipula del contratto.
13) Modalitd essenziali di finanziamento e di pagamento: la fornitura del servizio ¢
finanziata con i fondi comunali , con la compartecipazione degli utenti e con il contributo
dipartimento per la programmazione Uff. ACC.BI :
I pagamenti avverranno previa presentazione di fattura in formato elettronico distinti per centri
di refezione relative alla fornitura dei pasti effettuate nel mese precedente e dovranno essere
correlate dalla attestazione det dirigenti scolastici per il servizio reso.
14) Subappalte: non ¢ consentito;



15) Consorzi ed ATI : ] requisiti di partecipazione ¢ quelli tecnici ed economici sono riferiti a

quanto previsto dagli art. 34 ¢ 36 del D.Lgs 163/2006

16) Trattamento dei Dati Personali : D.1gs n. 196/2003 e s.m.i. per ogni esigenza connessa

con | ‘espletamento della gara;

17) L’offerente € vincolato dalla propria offerta per centottanta giorni dalla data di scadenza

della presentazione della stessa.

18) I pagamenti avverranno esclusivamente tramite lo strumento del bonifico bancario o
-postale. 1l conto indicato dall’appaltatore per il pagamento & un conto appositamente dedicato ,

ai sensi art.3 della Leggel3 agosto 2010 , n. 136 Piano straordinario contro le mafie, nonché

delega al Governo in materia di normativa antimafia;

19) Trasmissione bando alla GURI ...................

20) Consultazione documentazione: Il Capitolato speciale d’appalto, il Bando di Gara, il

DUVRI  del servizio di mensa scolastica nonché gli allegati : Tabella dietetica, (Ment) ,

Tabella grammatura generi alimentari, Estratto caratteristiche merceologiche degli alimenti

predisposti  dal Dirigente Medico del servizio Igiene degli alimenti e della nutrizione (Sian)

della ASP territoriale competente, sono in visione presso la sede Comunale Ufficio P.1. dalle

or¢ 9,00 alle ore 12,30 di tutti i giorni feriali escluso il sabato nonché scaricabile dal sito del

Comune www.comune.favara.ag.it

Per tutto quanto non previsto nel presente bando si fa riferimento al Capitolato Speciale

d’appalto del servizio di mensa scolastica che regola il servizio oggetto dell’appalto ¢ dalle

norme vigenti in materia:

Allegati : 1) Istanza di ammissione per Paffidamento del servizio di refezione scolastica;

2) Dichiarazione sostitutiva del Certificato Camerale;

3) Dichiarazione di presa visione dei Luoghi;

4) Dichiarazione sostitutiva ai sensi del D.P.R 445/2000 ¢ s.m.i. ai punti a) e ¢) del
bando di gara;

5) Dichiarazione sostitutiva ai sensi del D.P.R. 2000 n. 445 con cui si attesta sull’
insussistenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del comma [ lettera b) e ¢) del D.lgs
163/2006; *

6) Dichiarazione da rilasciarsi da parte del legale rappresentante in merito all’art. 38

comma 1 lettera m.-quater ¢ comma 2 D.lgs 163/2006.
7) Dichiarazione Protocollo Legalita Carlo Alberto Dalla Chiesa;
8) Offerta Economica

Il Responsgbite Areg P.O.3
Dotts Sorce



ALLEGATO 1 Istanza di ammissione per Paffidamento del servizio di refezione
scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a normale anno 2016

C1G:6567239111

Comune di Favara
Ufficio P.1.

Piazza Don Giustino
- 92026 Favara

OGGETTO: Istanza di ammissione per Paffidamento del servizio di refezione scolastica in
favore degli alunni delle scuole materne a tempo mormale anno 2016 . CIG: 6567239111

I SOTOSCTILIO 1ottt e e nato a
........................... il ... .residente nel Comune di..........
............................... Provincia.. ... S0
.................................................... Via/Piazza..........o i
Legale Rappresentante della... ... ... e
.............. consede nel Comune di................occoeveieen L PIOVIRCIA .o,
1 1 TSR
Via/Piazza

E con partita LV A DUIMEIO. ..o e e,
Telefono......oooooii X e
con espresso riferimento alla Ditta Individuale, Societa Commerciale,
Cooperativa/Raggruppamento/Consorzio che rappresenta,

CHIEDE
di essere ammesso alla gara per ’affidamento del servizio indicato in oggetto, a cui intende
partecipare:
- Come Impresa singola:
- Come consorzio;

In Associazione temporanea con fe seguenti imprese concorrenti
(indicare la denominazione e la sede legale di cizscuna impresa):
e Impresa capogruppo:

Allega alla presente istanza la d10h1araz1one attestante il possesso del requisiti per la
partecipazione alla gara in oggetto.

Data

Firma Leggibile



ALLEGATO 2 DICHTARAZIONE SOSTITUTIVA
DEL CERTIFICATO CAMERALE
(resa ai sensi dell’art. 46 Testo Unico delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di documentazione
amministrativa n. 445/2000)

[¥/La sottoscriit nat a

il - residente a in via/piazza

nella sua quality &

dell"Impresa

consapevole delle sanzioni penali previste per le ipotesi di falsitd in atti e dichiarazioni mendaci, cosl come
stabilito dall’art. 76 det decreto del Presidente delfia Repubblica n. 445/2000

BDICHIARA

sotto la propria responsabilitd quanto segue:

DATE IDENTIFICATIVI DELE IMPRESA

CODICE FISCALE E NUMERO D’ISCRIZIONE NEL REGISTRO DELLE IMPRESE:

DATA DI ISCRIZIONE:

NUMERQO DI ISCRIZIONE REPERTORIO ECONCOMICC AMMINISTRATIVO:

DENOMINAZIONE:

FORMA GIURIDICA:




SEDE: VIA/PIAZZA

CAP CITrA” PROV,

DATA COSTITUZIONE SQCIETA”: DATA TERMINE:

CAPITALE SCCIALE: Euro
anche in caso di infegrazione di precedente certificato o dichiarazione sostitutiva

TITOLARI DI CARICHE O QUALIFICHE

Generalith delle persone interessate (precisare per ciascuno la carica sociaie o Ia partecipazione all’organo
di gestione, ovvero se si tratiz di direttore tecnico di impresa di costruzieni) ed indicare gh eventuali
precuratori

COGNOME NOME
LUOGG DI NASCITA PROV.
DATA DI NASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA’ DI

COGNOME NOME
LUOGO DI NASCITA ' PROV,
DATA DI NASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA® DI

COGNOME NOME
LUOGO DINASCITA PROV.
DATA DINASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA DI

COGNOME NGME




LUOGO DI NASCITA PROV.
DATA DINASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA’ DI

COkGNOME NOME

LUOGO D NASCITA, PROV,
DATA DINASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA’ DI

COGNOME NOME

LUOGO DINASCITA, PROV.
DATA DI NASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA’ DI

COGNOME NOME

LUOGG DINASCITA, PROV.
DATA DINASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA® D

COGNGME NOME

LUOGO DINASCITA PROV.
DATA DINASCITA CODICE FISCALE

NELLA QUALITA’ DI

INDICARE LE EVENTUALI SEDI SECONDARIE E LE UNITA’ LOCALT




BICIITARA ALTRESE:

& che 'impresa gode del pieno ¢ libero esercizio dei propri diritti, che non risulta 1scritta presse il Registro
delle Imprese per la propria posizione anagrafica alcuna dichiarazione di procedura concorsuale, e che
non risulta iscritta alcuna procedura concorsuale in corso, ai sensi della normativa vigente in materia.

¢ che nei propri confronti e nei confronti delle persone sopraelencate non sussistono le cause di divieto, di
decadenza o di sospensione di cui all’art. 67 del d.lgs. 159/2011

FIRMA DEL DICHIARANTE

N.B.: la presenie dichiarazione deve essere sottoscritta dall*interessato in presenza del dipendente addeito ovvero sottoscritta & presentaia umitamente a
copa fotostatica non autenticata di un documento di identitd del sottoscrittore. L Amministrazione si riserva di effettuars controlli, anche a campions,

sulla veridicita delle dichiarazioni {art. 71, comma I, DP.R. 445/2000). In caso di dichiarazione falsa il cittadino verrd denunciato all’zuterita
giodiziaria.



Allegato 3 Dichiarazione di presa visione dei centri di refezione .

Oggetto : affidamento del servizio di refezione scolastica in favore degli alunni
delle scuole materne a tempo normale anpo 2016. CIG: 6567239111

z

1 SOTEOSCIELO e seemerersereveerserereseeacenessesserssasaeseasessmemennesansNATO Tt B
in qualita F TR T U TP UUT RO UUUTPUPOORRURRE o [=1 | 1141 0123 THO O PRI TP L
CON SEAL IMemooeeeresssssesosesssasssesassessens s rissnssoannesennsssrsrensasns oo CON COONCE FISCAIE Mereviis i

con partita VA TSSO U VTV UTRUTOVFUURPTOTUCUUU o -1 JUSTUOOTRVOYUOURRORITES (- 3 | [FFOPRTIDIOP ORI R P PES

partecipante alla gara di cui in oggetto ( contrassegnare la casella corrispondente alla modalita di
partecipazione)

impresa singola ;

OVVEro

capogruppo di una associazione temporanea di imprese o di un consorzio o di un GEIE;
OVVEro )

mandante di una associazione temporanea di imprese o di un consorzio o di un GEIL;
ovvero

Consorzio stabile di cui all’art.36 dél Decreto Legislativo 163/2006;

ovvero

Consorzio ai sensi art.34 comma 1 lettera b) o ¢} del Decreto Legislativo 163/2006;
Ovvero

o 0 0 0 0 ¢ 0o 0.0 0

o

Sotto la propria responsabilita,
DICHIARA
Di aver preso visione dei centri di refezione ove deve essere espletato il servizio

Favara,

N.B. inserire il presente modulo nella busta A “ Documenti Amministrativi”
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ALLEGATO 4 -DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA
Da Allegare alP’istanza di ammissione alla procedura di gara per I’affidamento del servizio
di refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a tempo normale anno

2016. CIG: 6567239111

ILSOTEOSCITTIO . o et et e natoa............
............................................ ilo....oooooooo...........residente nel Comune di............
.................................... Provincia..........cooo L 8t8E0. i
Via/Plazza. ... in qualita di Rappresentante della
...................................................... consede nel Comune di.........oooiiiiiiineeaani. ...
Provincia............oooeiiiiii N 1o BT PO

ViIa/Plazza. ..o, con Codice Fiscale numero...............cooeeiii ...

...................... cconpartita LV. A NUMETO. ..o

telefono.. ..., X
impresa singols ;

ovvero

capogruppo di una assaciazione temporanea di imprese o di un consorzio o di un GEIE;
ovvero

mandante di una associazione temporanea di imprese o di un consorzio o di un GEITFE,;
ovvero

Consorzio stabile di cui 21%art.36 del Decreto Legislativo 163/2006;

ovvero

Consorzio ai sensi art.34 comma 1 lettera b) o ¢) del Decreto Legislativo 163/2006;
OVVEero

&

A tal fine, ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni penali
previste dall'articolo 76 del DPR 445/2000, per le ipotesi di falsitd in atti e
dichiarazioni mendaci ivi indicate, oltre alle conseguenze amministrative previste per
le procedure relative agli appalti di servizi,

DICHIARA
ai sensi del D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445:

1. Di non trovarsi in alcune delle situazioni di cui all’art. 38 del D.lgs. 163/2006 e s.m.i. ed in
particolare:

a) che I'Impresa non si trova in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato
preventivo, o nei cui riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali
situazioni;

b) che nei propri confronti non & pendente procedimento per l'applicazione di una delle misure di
prevenzione di cui afl'articolo 3 della legge 27 dicembre 1956, n. 1423 o di una delle cause ostative previste
dall'articolo 10 della legge 31 maggio 1965, n. 575; ( oggi vigenti gli artt. 6 e 67 del D-Lgs. 159/2011);

¢) che nei propri confronti non ¢ stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della
pena su richiesta, ai sensi dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno
dello Stato o della Comunita che incidono sulla moralita professionale; né condanna, con sentenza



Fl

passata In giudicato, per uno o pit reati di partecipazione a un'organizzazione criminale,
corruzione, frode, riciclaggio, quali definiti dagli atti comunitari citati all'articolo 45, paragrafo 1,
direttiva Ce 2004/18;

Al sensi dell’art. 38, comma 2, del d.Lgs. 163/2006 e s.m.i., dichiara:

( } di non aver riportato condanne penali, comprese quelle per le quali abbiasbeneficiato della non
menzione;
o, alternativamente, ( barrare una delle due opzioni)

( ) di avere riportato le seguenti condanne penali comprese quelle per le quali ha beneficiato della non
menzione,

d) di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all'articolo 17 della legge 19 marzo
1990, n. 55;
e) di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di
sicurezza e a ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro;
f) di non aver commesso grave negligenza o malafede nell'esecuzione delle prestazioni affidate
dalla stazione appaltante che bandisce la gara; ¢ che non ha commesso un errore grave
nell'esercizio della sua attivita professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova da parte della
stazione appaltante;
g) di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, rispetto ¢gli obblighi relativi
al pagamento delle imposte ¢ tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono
stabiliti:
h) che nei propri confronti, ai sensi del comma I-ter, non risulta ’iscrizione nel casellario
informatico di cui all’articolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa
documentazione in merite a requisiti e condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di
gara e per 'affidamento dei subappalti; :
i) che non ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di
contributi previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui sono
stabiliti:
1) di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili di cui alla legge
12 marzo 1999, n. 68;
m) che nei propri confronti non & stata applicata la sanzione interdittiva di cui all'articolo 9,
comma 2, lettera c), del decreto legislativo dell'8 giugno 2001 n. 231 o altra sanzione che
comporta il divieto di contrarre con la pubblica amministrazione compresi i provvedimenti
interdittivi di cui all'articolo 36-bis, comma 1, del decreto-legge 4 luglio 2006 n. 223, convertito,
con modificazioni, dalla legge 4 agosto 2006, n. 248;
m-bis) che nei propri confronti, ai sensi dell'articolo 40, comma 9-quater, non risulta I'iscrizione
nel casellario informatico di cui all'articolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o
falsa documentazione ai fini del rilascio dell'attestazione SOA;
m-ter) che non risultano iscritte nel casellario informatico dell’A.V.C.P, segnalazioni a proptio
carico di omessa denuncia dei reati previsti daghi articoli 317 (concussione) e 629 (estorsione) del
codice penale, aggravati ai sensi dell’art. 7 del Decreto Legge 13 maggio 1991, n. 152, convertito
dalla Legge 12 luglio 1991, n. 203, emergenti da indizi a base di richieste di rinvio a giudizio
formulate nell’anno antecedente alla pubblicazione del bando di gara;
m-quater) ai fini della presente lettera il concorrente dichiara alternativamente:
a) di non trovarsi in alcuna situazione di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile con
nessun soggetto, e di aver formulato l'offerta autonomamente;

OVVEro



]

b} di non essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggetti che si
trovano, rispetto al concorrente, in una delle situazioni di controllo di cui all'articolo 2359 del
codice civile, e di aver formulato I'offerta autonomamente;

ovVvero
¢) di essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggetti che si trovano,
rispetto al concorrente, in situazione di controllo di cui all’articolo 2359 del codice civile,
e precisamente quelli sotto elencati ¢ di aver formulato 1'offerta autonomamente:

B) attesta che nei propri confronti non sono state applicate le misure di prevenzione della
sorveglianza di cui all'art. 6 del D.Lgs. 6 settembre 2011, n. 159 e ss.mm., e che, negli ultimi
cinque anni, nori-sono stati estesi gli effetti di tali misure irrogate nei confronti di un proprio
convivente;

() dichiara che nei propri confronti non sono state emesse sentenze, ancorché non definitive,
confermate in sede di appello, relative a reati che precludono la partecipazione alle gare di
appalto, ai sensi dell'articolo 67, comma 8, del d.1gs. 6 settembre 2011, n. 159 ¢ ss. mm. ii.;

a) (indica i nominativi, le qualifiche, il luogo, la data di nascita e la residenza dei seguenti
soggetti: il titolare e il direttore tecnico se si tratta di impresa individuale; dei soci o del direttore
tecntco, se si tratta di societd in nome collettivo; dei soci accomandatari o del direttore tecnico se
st fratta di societda in accomandita semplice; dagli amministratori muniti di potere di
rappresentanza ¢ dal direttore tecnico o il socio unico, ovvero il socio di maggioranza in caso di
societa con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di societa o consorzie

Sig. .hatoa il
residente a { ), in Via n_
C.F. ; Qualifica ;
Sig. , nato a il
residente a ( ), in Via n.__
C.F. ; Qualifica ;
Sig. ,hato a il
residente a { ), in Via _ n,__
CF. ; Qualifica : ;

- che le condizioni di cui alle precedenti lettere A-b), A-¢), A-m-ter) B) e C) sussistono
anche in capo ai soggetti sopra elencati (barrare la casella solo nel caso di esistenza di altri
soggetti);

- allega dichiarazioni relative alla situazione di cui alla precedenti lgttere A-b), A-c), A-
mter), B) e C), rilasciate dai seguenti soggetti :

Sig. .
Qualifica :
Sig. ,
Qualifica :
Sig. ,
Qualifica ,

bjche nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando nell'impresa nessuna persona é cessata da
una delle seguenti cariche: titolare e direttore tecnico se si tratta di impresa individuale; soci o direttore



Ao
tecnico, se si tratta di societd in nome collettivo; soci accomandatari o direttore tecnico se si tratta di
societd in accomandita semplice; amministratori muniti di potere di rappresentanza e direttore tecnico o il
socio unico, ovvero il socio di maggioranza in caso di societd con meno di quattro soci, se si tratta di altro
tipo di societa o consorzio

OVVero
che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando nell'impresa sono cessate le seguenti
persone da una delle seguenti cariche: titolare e direttore tecnico se si tratta di impresa individuale; soci o
direttore tecnico, se si tratta di societd in nome ¢ollettive; soci accomandatari o direttore tecnico se si
tratta di societd in accomandita semplice; amministratori muniti di potere di rappresentanza e direttore
tecnico o il socio unico, ovvero il socio di maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci, se si
tratta di altro tipo di societa o consorzio

Sig. ,hato a il
C.F. ; Qualifica ;
Sig. ,nato a il
C.F. ; Qualifica ;

- Aisensi dell’Art, 47 comma 2 del DPR 445/2000 dichiara per quanto di propria ccnoscenza che le
persone sopra indicate non si trovano in una delle situazioni di cui alla precedente lettera A-c). La presente
dichiarazione non viene resa da parte dei soggetti interessati per 1  seguenti

Ovvero

= che le persone sopra indicate hanno a proprio carico sentenze di cui alla precedente lettera A-c) ma
nei loro riguardi ¢ stato applicato F'art. 178 del codice penale o I'art. 445, comma 2, del codice di procedura

penale, o nei loro confronti I'impresa ha adottato atti o misure di completa dissociazione della condotta
penalmente sanzionate:

Sig. .CF, ‘ ;
Sig. ,C.F.
Ovvere

- Allega dichiarazione relativa alla situazione di cul alla precedente lettera A-c), rilasciata e
sottoscritta dai seguenti soggetti
Sig. ,C.F. ;
Sig LC.F. S

2) Dichiarazioni relative al possesso dei requisiti di economica finanziaria art. 41 comma 1
letterac) D.lgs 163 e professionale:
- che I'impresa ha conseguito negli ultimi tre esercizi (2013/2014/2015) un fatturato medio,
al netto di V. A, pari all’importo complessivo dell’appalto;

ANNO FATTURATO ( Espresso in Euro)

2015

2014

2013

&

E che I'impresa si impegna, a presentare la documentazione di comprova di quanto dichiarato



- che I importo relativo alle forniture an
SCOLASTICA ) negli ultimi ire eserci

ANNO

aloghe a quella oggetto della gara ( REFEZIONE
zi & pari all’importo complessivo deli*appalto;

IMPORTO FORNITURE ( ESpresso in Euro)

2015

2014

2013

E che I’impresa si impegna, a presentare la documentazione dj comprova di quanto dichiarato

3) Di essere in possesso della capacita tecnica richiesta dal bando
foriture effettuate negli ultimi tre anni
dell’art. dell’art. 42, comma 1 leti. a) del D. Leg.vo 163/2006 sono:

, in quanto le principali
per servizi analoghi di refezione scolastica , ai sensi

—

Descrizione del
servizio

Committente

n. pasti

“Anno scolastico

_

del

2

contenute nella lettera d’invito,
dietetiche allegati ed a

risoluzione del contratto.
6) di acconsentire ai sensi ¢ per gh effetti del D.Igs.196/2003 al trattamento dei dati

personali per ogni esigenza connessa con Iespletamento della gara;

Data

N.B. allegare fotocopia di documento in corso di vali

sesni del D.P.R. n. 445/2000

a dei flussi finanziari di cui

5) dichiara di essere consapevole che, qualora aggiudicatario,
comunque esclusivamente tramite lo strumento del bonifico ban
indicato dall’appaltatore per il pagamento
art.3 della Legge 13 agosto
al Governo in materia di no
gli obblighi di tracciabilit
consapevole che in caso di inademp

Firma

N.B. allegare alla presente dichiarazione di certificati e /o attestazioni di quanto dichiarato.

4) dichiara di accettare, senza condizione o riserva alcuna, tutte le norme ¢ disposiziont
gara, nel capitolato speciale d'appalto, Duvri e delle tabelle
pprovati con determinazione del Responsabile Area P.0.3

n.

i pagamenti avverranno
cario o postale. Il conto
sard un conto appositamente dedicato , ai sensi
2010, n. 136 Piano straordinario contro le fnaﬁe, nonché delega
rmativa antimafia. Pertanto il sottoscritto si impegna a rispettare
alla Legge 136/2010 sopra citata,
imento agli obblighi della suddetta Legge si procede alla

dita . In tal caso la firma non dovra essere autenticata ai




ALLEGATO 5- DICHIARAZIONE SULL'INSUSSISTENZA DELLE CAUSE B
ESCLUSIONE DAGLI APPALTE AT SENSI
DELL'ART.38 DEL DECRETO LEGISLATIVQ 163/2006.

Dichiarazione da rendersi da parte dei soggeiti di cui all’art. 38 comma 1 lett.b) e lett.c) dell'impresa concorrente
>nonché dei medesimi in caso di consorziata indicata per Pesecuzione dei servizi

NB :la seguente dichiarazione deve essere resa da : titolare ¢ il direttore tecnico se si traita di impresa
individuale; tutti i soci e il direttore tecnico se si tratfa di societd in mome collettive , il socio
accomandatario e il Direttore Tecnico se si tratta di societd inm accomandita semplice, gl
amministratori muniti di poteri di rappresentanza , il direttore tecnico o il socio urico, ovvere il socie
Gi maggioranza in caso di societd con meno di guativo soci, se si tratta di altro tipo di societd . Si
ricorda che,2 norma di quante dispone Part. 38, comma 2, del D. Lgs. 163/2006. [ soggetti di cui sopra
seno tenuti ad indicare tutie le condanne nportaie, comprese guelle per le guali sia state concesso il
beneficio della non menzione.

il concorrente, invece, non ¢ tenutc ad indicare nelia dichiarazione le condaene guande il reato ¢ stats
depenalizzato ovvers per le guali £ intervenuta la riabilitaziene ovvero guandc i reate & siate
dichiaratc estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima.

inqualitadi............. P
el IIIDTESA. ot e,
COM SEAG HL. v,

con partita IVA 1 o

consapevole della responsabilita penale cui pud andare incontro nel caso di affermazioni mendaci e
delle relative

sanzioni penali di cui all’art.76 del DPR 445/2000, nonché delie conseguenze amministrative
previste per le procedure relative agli appalti pubblici

DICHIARA AI SENSI DEGLI ART. 46 E 47 DEL DPR 445/2600

- IN RELAZIONE ALL’ART. 38, COMMA 1, LETTERA B), DEL D.LGS. N. 163/2006

{barrare ia casella)

M che nei confronti de] sottoscritio non & pendente alcun procedimento per I’applicazione di
une delle misure di prevenzione di cui all’art. 3 della Legge 27 dicembre 1956, n. 1423 ¢ di
una delle cause ostative previste dall’art. 10 della legge 31 maggio 1965, n. 575;

- IN RELAZIONE ALL’ART. 38, COMMA 1, LETTERA C), DEL D.LGS. N. 163/2006
{barrare le caselle periinenti)

[ che nei confronti del sottoscritto non & stata pronunciata alcuna sentenza di condanna
passata in giudicato per reati di parlecipazione ad organizzazione criminale. corruzione.
frode, riciclaggio, cosi come definiti dagli atti comunitari citati dail’art. 45, paragrafo 1.

direttiva 2004/18/CE;



oppure

che net confronti del sottoscritto non & stata pronunciata alcuna sentenza di condanna

passata in giudicato, o emesso decreto penale di condanna divenuto urevocabile, ovvero
sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’art. 444 det Codice di procedura

penale;

che nei confronti del sottoscritio sono state pronunciate le seguenti sentenze di condanna
passata in giudicato, o emessi i seguenti decreti penali di condanna divenuti irrevocabili,
ovvero le seguenti sentenze di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’art. 444 del

Codice di procedura penale, per i seguenti reati:

(NB: inserire tutti i provvedimenti di condanna, tra quelii sopra menzionati, emessi a carico del soggetio sottoscriitore
avendo cura di riportare esattamentie i provvedimenti cosi come risultanti dafla Banca dati del Caseliario giudiziale
compreso Vindicazione del/dei reati, della/e circostanza/e, de/deil dispositivo/i ¢ dei benefici eventuali. Vanno altresi
inseriti quel provvedimenti di condanna per i quali sia stato previsto il beneficio della non menzione.

il dichiarante non & tenuto ad indicare le condanne guando il reato & stato depenalizzato ovvero per le quali & intervenuta la
rigbilitazione ovvero quando il reato ¢ stato dichiarato estinto dope la condanna ovvero in caso di revoca deila condanna

medesima).

DICHIARA INOLTRE

di essere informato, ai sensi ¢ per ghi effetti di cui all’articolo 13 del D.Lgs. n. 196/2003, che i dati
personali raccolti saranno irattati esclusivamente nell’ambito del procedimento di gara ed in caso di
aggiudicazione per la stipula ¢ gestione del contratto e di prestare, con la sottoscrizione della
presente, il consenso al trattamento dei propri dati

timbto della societd
e firma

N.B. La dichiarazione pud essere presentata con sotioscrizione non autenticata, purché accompagnata da copia fotostatica chiara ¢
teggibile (ancorché non autenticata) di un documento di identita del sottoscrittore in corso di validita, in conformitd 2 quanto disposto
dall’art. 38, c. 3, del D.P.R. 28.12.2000 n. 445. In mancanza del documento d’identiti Ja sottoscrizione dovid essore autenticats da
Notaio o Pabblice Ufficiale a cid autorizzato.



|

ALLEGATG 6- MODELLO DI DICHIARAZIONE DA RILASCIARS! DA PARTE DEL LEGALE
RAPPRESENTANTE" IN MERITO ART. 38 comma 1 letiera m-quater e comma 2 Decreto Legisiative

163/2006 |
i
11 sottoscritto ... ., e e
nato il.............. e, B, in qualita di LEGALE RAPPRESENTANTE
dell’impresa.................................. con sede in.............con codice fiscale n..................
con partita IVA DL ..o partecipante alla

procedura aperta in oggetto come ...

CONSAPEVOLE DELLA RESPONSABILITA PENALE CUI PUO ANDARE INCONTRO NEL CASC DI
AFFERMAZIONI MENDACI E DELLE RELATIVE SANZIONI PENALI DI CUI ALL’ART. 76 DEL DPR
445/2000 , NONCHE’ DELLE CONSEGUENZE AMMINISTRATIVE PREVISTE PER LE PROCEDURE
RELATIVE AGLI APPALTI B3I SERVIZI

Preso atto delle previsioni contenute nell’art.38 comma 1 lett.m quater) e art.38 comma 2 del Decreto legislative
163/2006:; '

Accetta espressamente le previsioni contenute nel Bando di (ara relativamente alle sanzioni per falsa dichiarazione

DICHIARA

Aisensi degliartt 46 e 47 del DPR 445 / 2000 -
a) di non trovarsi in alcuna situazione di controllo di cuj all’articolo 2359 del codice civile con
alcun soggetto partecipante alla presente procedura , e di aver formulato I’offerta autonomamente;

OVVERO ({ indicare a pena di esclusione Popzione )
b) di non essere a conoscenza della partecipazione alla presente procedura di soggetti che si
trovano, rispetto all’impresa che rappresento, in una delle situazioni di controlle di cui alt’articolo
2359 del codice civile, e di aver formulato I"offerta antonomamente;
OVVERO (indicare a pena di esclusione I"opzione )
c} di essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggetii che si trovano,
rispetto al concorrente, in situazione di controlto di cui all’articolo 2339 del codice civile, ma che
comunque P'offerta ¢ stata formulata autonomamente

Dichiaro pertanto che Pimpresa che tappresento ha rspettato appieno , nella predisposizione della
propria offerta, le previsioni di cui all'art.38 comma 1 m quater) del D.Lvo 163/2006.
DATA

N.B. Alia suddetta dichiarazione deve essere allegata ,a pena di esclusione, copia folostatica del
documento di identita del soggetto sottoscrittore.

* In caso di una pluralita di legali rappresentanti @ ammessa la presentazione da parte di unc solo tra
guesti



I
i
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ALLEGATO 7 DICHIARAZIONE RESA AI SENSI DEL PROTOCOLLO DI LEGALITA’
“CARLO ALBERTO DALLA CHIESA”

L

Oggetto: Affidamento servizio di refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a
tempo normale anno 2616 procedura aperta ai sensi dell’art. 55 comma 5 ¢ dell’art. 124 del D.lgs
163/2006 .

TV/La SOUOSCTIIO/A oo nato/aail................ residente a Via
Neieieiineannnns, in qualita di (indicare la carica sociale)........................... dell’Impresa............
consedein Vian. .................. mtel nofax..... PEC. e-mail.......................
CEPIVA .

ai fini della partecipazione alla suddeita procedura di gara
DICHTAR A espressamente e in modo solenne

- di non trovarsi in situazioni di controllo o di collegamenio (formale e/o sostanziale} con altr
concorrenti ¢ che non si ¢ accordato ¢ non si accorderd con altri partecipanti alla gara;

- che non subappaltera lavorazioni di alcun tipo ad altre imprese partecipanti alla gara — in forma
singola o associata — e di essere consapevole che, in caso contrario, tali subappalti non saranno
autorizzati;

- che la propria offerta & improntata a serietd, integritd, indipendenza e segretezza ¢ di impegnarsi a
conformare 1 propri comportamenti ai principi di lealts, trasparenza e correttezza;

- che non si ¢ accordato e non si accorderd con altri partecipanti alla gara per limitare o eludere in
alcun modo la concorrenza.

Altresi, il sottoscritto si OBBLIGA espressamente in caso di aggiudicazione

- a segnalare alla stazione appaltante qualsiasi tentativo di turbativa, irregolaritd o distorsione nelle
fasi di svolgimento della gara e/o durante ’esecuzione del contratto, da parte di ogni interessato o
addetto o di chiunque possa influenzare le decisioni relative alla gara in oggetto;

- a collaborare con le forze di polizia, denunciando ogni tentativo di estorsicne, intimidazione o
condizionamento di natura criminale (richieste di tangenti, pressioni per indirizzare Vassunzione d;
personale o Paffidamento di subappalti a determinate imprese, danneggiamenti/furti di beni
personali 0 In cantiere, etc.);

- ad inserire identiche clausole nei contratti di subappalto, nolo, cottimo etc., consapevole che, in
caso contrario, le eventuali autorizzazioni non saranno concesse,

Il sottoscritto dichiara aliresi espressamente ¢ in modo solenne di essere consapevole che le
superiori obbligazioni e dichiarazioni sono condizioni rilevanti per la partecipazione alla gara
sicché, qualora la stazione appaltanie accerti, nel corso del procedimento di gara, una situazione di
collegamento sostanziale, attraverso indizi gravi, precisi e concordanti, I’impresa verrd esclusa, con
la sanzione accessoria del divieto di partecipazione per un anno alle gare d’'appalto bandite dalla
stazione appaltante.

Luogo ¢ data:

(Timbro ¢ Firma del legale rappresentants o procuratore)

Alicgare copia folostatica di un documento di riconoscimento del sottoserittore in corso di validita

in caso di ATI ecc. ia presente dichiarazione dovra essere prodotia da ogni singola impresa.
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ALLEGATO 8- OFFERTA ECONOMICA - (DA INSERIRE NELLA BUSTA B)

(INB. In caso di associazione di impresa Ia presente dichiarazione deve essere sottoscritta da tutte le imprese associate )

‘Marca da
bollo legale
£ 16,00

Oggetto: Servizio di refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole materne a tempo
normale anno 2016 . CIG: 6567239111

I} SOLLOSCTIttO.ccunrrrnenirerererinanniens Ceriheirierrarie e (cognome , nome data di nascita)
rappresentante legale , procuratore, mandatario, mandante dell’impresa......coovveeirininnnann
etteeniieeceesibastserststarerartnnienes con sede nel comune di......covvviiiiniiiniiiiiiiiiiiii e,
Prov........... R 4 2 TP D, ...codice fiscale....mmrensniensneninnicciinnnnns
Partitaiva n. cooeiiiniiiieciceniannnnns eteisareeeiaannaas

Formula la seguente offerta per il servizio oggetto del presente appalto:

Offre
- 1l ribasso percentuale sull’importo del singolo pasto posto a base di gara pari ad € 4,50 esclusi
oneri di sicurezza ed IVA del % ( pezcento) corrispondente
at del singolo pasto , esclusi oneri di sicurezza ed IVA..

Data

(firma leggibile del legale rappresentante)

N.B. allegare fotecopia di decumento in corso di validita . In tal caso Ia firma non dovra essere autenticata ai sensi del
D.P.R. n. 445/2000.

La dichiarazione relativa all’offerta economica di cui al presente punto a pena di esclusione, deve essere sottoscritta dal
legale rappresentante.

In caso di AT1, 'offerta dovra essere sottoscritta da tuite le imprese raggruppate. Inoltre Al sensi dell’art. 37 comma 4
devono indicare nell’offerta le parti del servizio o della fornitura che saranno eseguiti dai singoli operator] economici o
consorziati.



CAPITOLATO SPECIALE D’APPALTO PER LU’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI
REFEZIONE SCOLASTICA IN FAVORE DEGLI ALUNNI DELLE SCUOLE MATERNE A
TEMPC NORMALE ANNO 2016.

Art. 1

Costituisce oggetto del presente capitolato P"appalto per I’affidamento delia fornitura pasti caldi
completi con inclusa la preparazione (come da allegate tabelle dietetiche, dei menu con annesse
composizione e grammature degli ingredienti), 11 trasporto, la consegna ai vari centri di refezione
dei pasti con sporzionamento ¢ scodellamento al tavolo, apparecchiatura & sparecchiatura dei
tavoll delle sale mensa, con Ia raccolta giornaliera dei rifiuti e degli imballaggi di scarto della
refezione e conseguente convogliamento, secondo le norme comunali in materia di raccolta
differenziata (vetro, carta, plastica, frazione secco ¢ umido) negli appositi cassonetti all’uopo
coliocati a cura dell’ Amministrazione Comunale all’esterno delle relative strutture scolastiche.

Art. 2
i presente appalio decorre daila data di affidamento e comunque fino all’esaurimento delia
sormuna , secondo il calendario scolastico per 'anno 2016 per un totale presunto di pasti 22.888
per ii periodo di cui sopra. La ditta aggindicataria si impegna a fornire le prestazioni oggetto del
presente capitolato anche in pendenza di sottoscrizione del contratto. La data di inizio € quella di
chiusura della fornitura, sard comunicata alla ditta e all’ ASP dall’Ufficio competente;

Art. 3

Tipologia e dimensione presumibile dell’utenza
L’utenza € composta dagli alunni di scuola matermna a tempo pieno e del personale docente e non
docente avente diritto al pasto.
Trattandosi di servizio a domanda individuale il numero dei pasti & variabile.
i dirigenti scolastici dei plessi interessati al servizio di refezione comunicheranno ogni giorno non
oltre le ore 9,30, il numero degli alunni che intendono usufruire del servizio, al’ufficio Pubblica
Istruzione del Comune e contemporaneamente alla ditta aggindicataria della fornitura.
Nel caso di vacanza non previsti dal calendario scolastico , sciopero o altre pause, gii incaricati
dovranno dame tempestiva comunicazione all’Ufficio P.L e alla ditta 2 mezzo fax entro le ore
9,306,
Le sedi ove dovranno essere consegnati i pasti veicolati ricadono all’interno dell’ambito
territoriale del Comune di Favara.
Viene indicato nell’allegate A il numero presunto dei pasti giornalieri. Tali dati hanno valore
indicativo ai soli fini della formulazione dell’offerta e non costituiscono obbligo per il Comune.
Nel corso dell’esecuzione del contratto il Comune si riserva la facolta di chiedere, alle condizioni
tutte del contratto stesso aumenti o diminuzioni dei pasti fino alla concorrenza de! quinto
dell’importo contrattuale, senza che la ditta aggiudicataria possa vantare diritti, avanzare riserve o
chiedere compensi di soria.



I Comune si riserva la facoltd di modificare il numero dei pasti 1l calendario della fornitura e gli
orari di mensa a seguito dell’applicazione ‘di riforme scolastiche concordando le possibili
variazioni con la ditta aggiudicataria.

1l valore complessivo dell’appalto & pari ad € 107.573,60 IVA inclusa di cui € 457,76 (Iva
mnclusa) per oneri di sicurezza non soggetia a ribasso

I Comune si riserva di effettuare modifiche di assegnazione di scuole neil’ambito del suo
territorio. '

Il Numero giornaliero dei pasti tiportato per ciascun centro di refezione & un dato del tutto
indicativo per i bambini delle scuole materne a tempo normale,

1l dato relativo al numero di presenze effettive verra precisato ogni giorno delle singole scuole ed
entro le ore 9,30.

Saranno pagati in ogni casc i pasti effettivamente forniti alle scuole previc riscontro con i buoni
pasto.

Art. 4

Calendario ¢ ordinativo dei pasti
La fornitura dei pasti &, in linea di massima prevista per giorni 5 per le scucle materne a tempo
pieno, con esclusione delle giornate festive e dei periodi festivi previsti dal calendario scolastico e
di eventuali imprevisti non programmabili, nonché di tutti giorni di vacanza autorizzati dai
Dirigenti Scolastici, potrd essere previsto un diverso calendario di forniture in relazione alle
singole programmazioni di Istituto.
La ditta &, tenuta anche alla fornitara di pasti differenziati per minori con problemi correlati a
patologia e condizioni fisiologiche particolari, senza alcun soprapprezzo su  richiests
dall’ Amministrazione, e previa autorizzazione del servizio Igiene Alimentari deli” ASP.
La ditta si impegna alle predisposizione di diete di transizione o “Diete in Bianco” qualora ne
venga fatta richiesta entro Ie ore 9,30 dello stesso giomo.
Le diete in bianco devono essere servite in singoli contenitori in acciaio inox MONOPOTZIone
recante I"indicazioni degli utenti destinatari. Le diete in bianco che non necessiting di prescrizione
medica s¢ non superano la durata di 48 ore sono costituite da un primo piatto di pasta o riso
conditi di olio extravergine di oliva e frutta. :
Per eventuale sciopero dei fornai la ditta dovra provvedere alla sostituzione del pane con fette
biscottate o altro alimento sostitutivo.
Le diete per intolleranza alimentare dovranno essere comunicate ad inizio di aano scolastico
al’Ufticio P.I. del Comune mediante apposita richiesta scritta di uno dei genitori o di altro
soggetto esercente la podestd con allegato specifico certificato medico ove venga indicata la
patologia e I’alimento aiternativo. '
L’Utficio P.L. del Comune provvederd a comunicare detti casi afla ditta prima deli’avvio del
servizio, al fine dell’erogazione del pasto “Speciale”, nel caso di ipotesi di patologia di
intolleranza alimentare certificato nel corso del mese di erogazione del pasto, la relativa richiesta
dovra essere presentata nelle norme predeite.
La ditia si impegna, inoltre, dietro presentazione di specifica richiesta da parte dell’utenza diete
per esigenze etiche ed etnico-religiose.




Art. 3

Preparazione dei pasti

Il pasio dovra essere composto da

- Primo piaitc

- Secondo piatto

- Pane

- Frutta

- Acqua minerale naturale

Secondo il ment stabilito dalle competenti SIAN presso I’ ASP di appartenenza.

Per le modalita vedasi ailegato “B” che costituisce parte integrante e sostanziale del presente
capitolato. Le ditte partecipanti potranno presentare proposte alterative al menti che saranno
sottoposte alle competenti autorita per I’eventuale esecutivita.

Art. 6
Qualita dei prodotti alimentari
! prodotii utilizzati dovranno presentare le caratteristiche merceologiche indicate nell’allegato
B che costituisce parte integrante e sostanziale del presente Capitolato.

Art. 7
Standard minimi di gualita
Gli standard minimi di qualitd sono quelli riportati nel presente Capitolato ¢ nei vari allegati
che ne costituiscono parte integrante e sostanziale. Tali standard sono da considerarsi minjmi.

Art. 8

Centro cottura
Tlocali del centro di cottura e preparazione dei pasti non dovranno distare pit di 35 Km da
punti di consumo e dovranno rispettare i requisiti minimi e le indicazioni operative indicate
dall’ Assessorato Regionale alla Sanita.
1locali dove la ditta provvedera alla cottura ed alla confezione dei pasii nonché Patirezzatura ¢
Porganizzazione produtiiva devono essere stati dichiarati idonei dalla competente Autorita
sotto il profilo dei requisiti di igiene ¢ devono dimostrare la sufficienza riguardo alla
potenzialita produtiiva e rispondere ai requisiti di legge in ordine alle eventuali emissioni
nocive o moleste. '
L’idoneita di cui sopra & condizione essenziale per I’assegnazione dell’appalio ¢ la
- prosecuzione della fornitura.
La ditta dovra provvedere alla cottura e al confezionamento dei pasti in locali di sua provrieta
o disponibilitd idoneamente apprezzati, organizzati in modo da assicurare un adeguato
mantenimento tecnico del ¢ibo ¢ da ridurre al minimo 1 tempi fra il confezionamento dei cibi e
Vinizio della fase di distribuzione.
In ordine alla produzione dei pasti ed alla gestione delle attivita si richiamano espressamente
le disposizioni della L. n. 283/1962 ¢ del regolamento di esecuzione approvato D.P.R.
327/1980 e successive modifiche ed integrazioni di cui al Decreto Assessoriale Regionale alia
Sanita 19372 del 20/05/1996, n. 21163 del 07/01/1997 ¢ della circolare dell’ Assessorato
Regionale deila Sanita n. 101 del 22/07/1999 per tutto quanto non previsto dal presente art.
nel Capitolato in genere.




Art. 9

Fornitura Pasti e Set
A corredo del pasto, per ciascun utente dovra essere consegnato un set di apparecchiatura
composta da posate, tovaglietta, bicchiere, piatto fondo in plastica ¢ due tovaglioli tutto in
materiale monouso.
- Detto set di apparecchiatura dovra pervenire alle scuole in monoconfezione sigillata.
Tatti i prodotti di confezionamento e di uso (vaschette in alluminio, polietilene acciaio inox
ecc, piatti, posate e bicchier, tovagliette e tovaglioli dovranno rispondere ai requisiti previsti
dalla legislazione vigente: Si richiamano all’attenzione in particolare il D.M. 28/10/1994 n.
735 , regolamento recante aggiornamento D.M. 21/03/1973 le norme attuative della direttiva
93/8/CEE.
I pasti saranno forniti gioralmente nei centri di refezione con il sistemi della minorazione in
vaschette a perdere. Ogni vaschetta dovra essere opportunamente etichettata con il nome della
ditta fornitrice e con I'indicazione del contenuto del primo o del secondo o piatto-contorne.
I contenitori isotermici usati per il trasporto dei pasti dovranno rispondere ai reguisiti richiesti
dalle norme e regolamenti in materia e dovranno essere giomalmente trattati al fine di
ripristinare le necessarie condizioni igieniche.
Qualunque sia il mezzo adottato per Ia distribuzione esso deve essere idoneo ad assicurare il
mantenimento isotermico e dei requisiti igienico-sanitario per il periodo di tempo necessario
alla distribuzione dei pasti secondo le norme previste dal D.P.R. n. 327/1980 e dalla circolare
ministeriale della sanita n. 75/1980 e da altre successive modifiche ed integrazioni.

Art. 10

Consegna dei pasti
Le consegne giomaliere dei pasti presso ogni singolo centro di refezione nei plessi scolastici
interessati dovranno essere concordate con le singole istituzioni scolastiche prima dell’avvio
della fornitura dovranno essere accompagnate da regolare bolla di consegna in {riplice copia
recante I"indicazione di carico e di partenza del numero dei contenitori, del numero dei pasti,
del numero dei set di apparecchiatura e all’ora di consegna.
I personale addetto al ritiro dei pasti firmera per ricevuta la bolla di consegna restituendone
una copla alla ditta e inoltrando I"originale all’Ufficio P.1. al Comune per 1 controlli ¢ ghi
adempimenti necessari alla liquidazione del corrispettivo mensile. Qualora il personale addetto
al ritiro dei pasti riscontrasse la non rispondenza di quanto attestato sulla bolla con guanto
effettivamente consegnato dovra specificario sulla stessa boila che resta agli atti della scuola,
nonché sull’originale della stessa destinata al Comune con P’indicazione dells quantita
effettivamente consegnata.
La stessa dovra essere controfirmata dai responsabili del plesso.
Nel caso di cui sopra della mancanza rilevata sara immediatamente avvertita telefonicamente
la ditta fornitrice che dovra tempestivamente integrare le quantita mancanti producendo nuova
bolla ad integrazione che sara firmata dal consegnatario e dal personale addetio al ritiro.
Entrambe le bolle saranno poi inviate al servizio competente del Comune. Le consegne dei
pasti vanno effettuate entro 1 30 (trenta) minuti prima dell’orario stabilitc da cgni singola
scuola per il pranzo. Indicativamente gli orari del consumo del pranzo sono le ore 12,00,




Si raccomanda !’osservazione delle disposizioni legislazioni vigenti in materia di trasporto
deile sostanze alimentari e comunque conformi all’art. 43 del DPR n. 327/1680, riducendo,
altrest al minimo il tempo che intercorre tra Iultimazione della cottura ¢ Porario della
consegna mantenendolo eniro Pora.

T’ fatto obbligo di provvedere almeno settimanalmente alla sanificazione dei mezzi di
trasporto utiliz\zati in modo tale che dal medesimo non derivi insudiciamentc ¢
contaminazione crociata o da sostanze estranee agli alimenti trasportati.

Art. 11

Controllo sui pasti
Controlli sui pasti dovranno essere effettuati sul luogo di cotiura sia nei ceniri di refezione in
ogni momento ¢ senza preavviso per la ditta dal personale addetto alla vigilanza dell’ ARP
competenti controlli igienici si effettueranno all’inizio della fornitura da parte dell’Ufficio
igiene-alimenti e potranno essere ripetuti in qualsiasi momento sia del personale addetto alla
refezione che dovrd essere in possesso del libretto sanitario sia sul materiale impiegato, sui
locali e sulle attrezzature in genere.
Ispezioni igienico-sanitarie saranno effetiuati dai competenti organi sia nel centro di cottura
che nei centri di refezioni con prelievo di campionatura al fine di consentire I’analisi degli
ingredienti rientranti nella composizione dei vari menn giornalieri, di riscontrare la
conformitd alle tabelle dietetiche e alla grammatura, di accertare, mediante esami
batteriologici ed altri di rito, la igienicita del cibo fornito e quant’altro ritenuto necessario.
Sard costituita a cura dell’Assessorato P.I. una Commissione vigilanza mensa scolastica
formata dal presidente del consiglio di circolo o di istituto, da due genitori per i plessi di
riferimento ferma restando la competenza dell’ Amministrazione ¢ dei Consiglieri Comunali &
svolgere funzioni ispettive. Ove il responsabile del plesso o personale incaricato dallo stesso
dovesse rilevare gravi inadempienze igieniche dovrd darne tempestiva comunicazione alia
ditta, al comitato di garanzia e ali’ufficio P.I. del Comune.
Gli esiti dei controlli e le relative condizioni dovranno essere comunicati all’ufficio P.L del
Comune che procederd previa eveniuale proposta di procedimenti a carico della ditta o di
applicazioni di eventuali penalitd da parte dei comitati di garanzia all’uopo istituiti dai
Dirigenti scolastict.

Art, 12
Commissione Mensa
1l controllo deila gualita e quantita dei pasti compete all’ Amministrazione che si riserva di
istituire un’apposita Commissione Mensa dai rappresenti degli organismi scolastici e dali’ ASP
locale. I componenti della Commissione possono eseguire visite alle cucine per acceitare che
ie derrate siano idonei ad essere impiegate nella confezione dei pasti; & che corrispondano in
peso ¢ qualita al quantitativi relativi alla composizione giornaliera; sorvegliano inoltre, che
siano osservate le norme igieniche dando suggerimenti all’amministrazione comunale.




Art. 13
Penalita
Qualora dalle ispezioni che verranno effettuate dovessero risultare irregolarita nella
composizione, quantitd e qualita dei pasti e tale circostanza sia confermata dall’autorita
preposto al controlio, la ditta appaltatrice sara soggetta alle seguenti penalita:
. - mancato rispetto degli standard merceologici € 516,46;
- non corrispondenza o mancata consegna dei pasti da € 258,23 a 516,46;
- . mancato rispetto del menti da € 25823 a 513,46:;
- mancato rispetio igienico-sanitario da € 516,46 a 1.032,91;
- mancato rispetio degli orari di consegna dei pasti € 258,46 a € 516,46
Alla seconda contestazione per la stessa violazione la penalita prevista sara raddoppiata ed alla
terza verra triplicata.

Art. 14
Servizi a carico della ditta
Tuiti 1 servizi oggetto del presente capitolato di appalto sono a carico della ditta aggiudicataria
che deve provvedervi direttamente e altresi ogni onere diretto o indirettc scaturante
dall’adempimento del presente contratto. '

Art. 15
Carta dei Servizi

La ditta ¢ obbligata a predisporre la carta servizi per 'utenza improntata ai principi di qualita -

efficienza contenente le schede di gradimento dell’utenza stessa e le tabelle con composizione

¢ grammatura. La carta dei servizi di ristorazione scolastica deve essere elaborata ¢on le

direttive da parte dell’ Amministrazione Comunale e sard volta: I

- al miglioramento delle modalita dell’erogazione dei pasti;

- al miglioramento degli ambienti di preparazione e consumo dei pasti; _

- alla realizzazione di campagna di informazione e di educazione alimentare rivolta
all’utenza; :

- alla verifica della soddisfazione dell’utenza.

La carta dei servizi deve assumere i seguenti contenuti:

- adozione standard: il soggetto erogatore dovra individuare i fatiori da cui dipende la
qualita del servizio. Gli standard sottoposti a verifica con gli utenti in pubbliche assemblee
deile famiglie indette dal Dirigente scolastico e periodicamente aggiornati per adeguarle
alle esigenze dei servizi;

- formazione degli utenti: il soggetto erogatore deve assicurare la piena informazione degli
utent circa le modalita di prestazione del servizio e in particolare: deve pubblicare gii esiti
delle verifiche compiti sul rispetto degli standard e deve informare tempestivamente gli
utenti circa ogni eventuale variazione delle modalita di erogazione del servizio, autorizzato
dall’ufficio P.1. del Comunre.

Gli utenti devono essere informati delle decisioni che i riguardano, delle loro motivazioni e

delle possibilita e procedure di reclamo, nonché degli strumenti di ricorso verso esse.



E’ fatto divieto alla ditia appaltatrice di subappaltare anche parzialmente ad altra ditia Ia
fornitura dei pasti. :

Art. 17
\ Oneri inerenti al contratto
Subito dopo laggiudicazione a ditta ¢ tenuta a versare le spese contrattuali le cui modalita di

" versamento e [’esatio ammontare saranno comunicati dall’ufficic contratti, in caso di mancato

tempestive versamento della somma per spese contrattuali ’amministrazione resta esonerata

da ogni responsabilita per P'eventuale tardiva registrazione fiscale degli atti contrattuali ¢ la

ditta aggiudicataria restera ’unica responsabilitd per il pagamento di eventuali penalita e

sovrattasse e per la perdita dej benefici fiscali. T.a ditta dovra produrre entro 30 g2

dall’aggiudicazione:

- Autorizzazione sanitaria ai sensi dellg legge 283/72 per P’attivita del centro produzions
pasti comprendendo deposito, manipolazione, cottura, rilasciata dal Comune competente
previo parere dell’ Autorita sanitari competente;

- Aulorizzazione sanitaria (libretti di idoneita sanitaria) per i dipendenti della ditta che
saranno adibite alla somministrazione dei pasti alle scolaresche;

- Aftestazione di idoneita igienico sanitaria dei mezzi veicolari rilasciata dall’autorita
sanitaria competente: _

- Certificazione sulla capacity produttiva del centro di produzione dei pasti rilascigta
dall’autorita sanitaria competente;

- Documento di cui art. de! D.Igs n. 626/1994 € successive modifiche ed integrazioni.

Axt. 18

Assicurazione
La ditta aggiudicataria dovra presentare entro ¢ non oltre 10 gg dalla data di comunicazione
deil’avvenuta aggiudicazione una garanzia fidejussoria secondo le modalits previste dall’art.
113 del D.1gs12 aprile 2006 n. 153 La durata di detta cauzione dovra coprire Pintero periodo
conirattuale in ogni caso Pappaltatore assume proprio ed esclusive carico ed onere ogii rischio
connesso all’attivitd oggetto del contratto, con ¢id tenendo indenne P Amministrazione da
qualsiasi onere derivante dal verificarsi di eventi rivolti a terzi, oltre naturalmente agli
utilizzatori del servizio, che dovessero ricevere danni.
Ogni responsabilita sia civile che penali, per danni che, in relazione all’espletamento delia
fornitura o a cause ad esso connesse derivassero al Comune o 3 terzj COSE € persone, si intende
senza riserve o eccezione a totale carico della ditta aggiudicataria. Pertanto 1a ditta deve
stipulare apposita assicurazione RCT con adeguati massimali a copertura di quaisiasi rischio.
Copia autentica di detto contratto assicurativo verra allegato alla prima fattura mensile emessa
¢ sara determinante ai fini del pagamento delle fatture stesse.




Art. 19

Obblighi nei confronti del personale
La ditta appaltatrice, a sue spese, & obbligata ad osservare e a far osservare le norme in materia
di prevenzione e sicurezza del lavoro nel D.lgs 626/1994 e successive modifiche ed
integrazioni, nonché all’applicazione del piano dell’autocontrollo della legge 155/1997
presentato in sede di gara ¢ ad eventuali loro adeguamenti per future modifiche alia normativa
di riferimento.
" L’ Amministrazione potrd impartire alla ditta appaltatrice ordine di servizio e, a suo
insindacabile giudizio, chiedere alla stessa I’allontanamento, di coloro che per cattivo
confegno, per incapacitd o per inidoneita, non compissero il loro dovere.
La ditta appaltatrice dovrd comunicare all’ Amministrazione Velenco e le qualifiche
professionali dei propri dipendenti autorizzati a prestare le loro mansioni nei locali delie
cucine dei refettori indicandone il responsabile che provvederd affinché essi presiino servizio
indossando il vestiario previsto dalla normativa vigente, garantendo la loro qualificazione
professionale ¢ la loro idonejta sotto il profilo igienico- sanitario in ottemperanza alle norme
vigenti (libretto sanitario); I’'accesso alla cucina & interdetio a tutte lc persone sprovvisto dei
succitati requisiti.
L’impresa ¢ tenuta alla osservanza, nei confronti dei propri dipendenti, delle norme relative
alle assicurazioni assistenziali e previdenziali, di igiene e sicurezza del lavoro, nonché a
corrispondere il trattamento economico previsto dal vigente contratfo collettivo nazionale del
sctiore. I suddetti obblighi vincolano I’impresa anche nel caso in cui essa non aderisca alle
Associazioni stipulanti.
L’ Amminisirazione, nel caso di violazione degli obblighi di cui sopra, € previa comunicazione
all’Impresa delle inadempienze denunciate dalP’Ispettorato del Lavoro, si riserva il diritto di
operare una ritenuta del 20% dell’importo contrattuale.
Tale ritenuta viene rimborsata qualora |’ Ispettorato predetto dichiari che fa Ditta appaltatrice si
sia posta in regola ¢ la stessa non pud vantar diritto alcuno per il ritardaio pagamento.
Le persone impiegate nella preparazione dei pasti e nella distribuzione, (cuochi, addstti aj
servizio mensa, inservienti, autisti), devono possedere specifica qualifica di mestiere nel
rispettivo campo e anche tatti 1 requisiti igienico-sanitari previsti dalle normative vigenti.

Art. 20
Sicurezza luoghi di lavore

E” fatto obbiigo alla ditta aggiudicataria al fine di garantire Ia sicurezza sul luogo di lavoro, di
attenersi strettamente a quanto previsto dalla normativa vigente in materia, assumendone ogni
responsabilita conseguente.

La ditta almeno una seitimana prima del’inizio della fornitura, deve dimostrare di avere
redatto il documento di cui all’art. 4 del D.Igs n. 626/1994 e successive modifiche, tenendolo a
disposizicne.



Art. 21
Corrispettivo e modalita di pagamento

Il prezzo a base d’appalto per ogni singolo pasto, soggetto a ribasso unico percentuale &
stabilito in € 4,50 ( IVA esclusa), oltre € 0,02 (IVA inclusa) per oneri'della sicurezza non
soggetti a ribasso. L’importo complessivo dell’appalto & presumibilmente di € 102.996,00 Iva
.esclusa edi€457,76 ( Ivainclusa), per oneri di sicurezza non soggetti a ribasso (DUVRI).
Ha diritto al pasto gratuifo il personale docente e non docente avente diritto alla mensa, come
previsto dall’art. 17 del testo del D.L. n. 8/1993 coordinato con la legge di conversione n.
68/1993 e successive modificazioni ed integrazioni. L Ufficio Economato del Comune
provvedera alla stampa dei blocchetti a fronte del pagamento del corrispettivo determinato
dall’ Amministrazione nella misura del 50% del costo dei pasti, che saranno venduti afl’utenza
presso gli uffici comunali .

Art. 22
Fatturazione della fornitura
La ditta aggiudicataria, a1 fini del pagamento, dovra presentare all’ufficio P.I. le fatture mensili
in formato elettronico distinti per centri di refezione e relative alla fornitura dei pasti effettuate
nel mese precedente dovranno essere correlate dalla attestazione dei dirigenti scolastici per il
Servizio reso. '
La nspondenza della fattura verra attestata dal Responsabile del plesso. Le fatture debitamente
firmate dal legale rappresentante della ditta aggindicataria o da un suo delegato, sgranno
pagate entro 60 (sessanta) giomni dal ricevimento delle stesse presso le sedi del Comune di
Favara. '
La liquidazione delle fatture ¢ condizionata alla dimostrazione dell’avvenuto versamento dei
contributi previdenziali ed assistenziali obbligatori per legge nonché all’applicazione della
normativa vigente in materia di pagamenti .
La liquidazione avverra sulla base del prezzo d’offerta riferito al costo unitario di ciascun
pasto. '
Si stabilisce sin d’ora che il Comune potra rivalersi per ottenere la refusione di eventuali danni
gia contestati alla ditta aggiudicataria, il rimborso di spese ed il pagamento di penalita
mediante incameramento della cauzione o in subordine, a mezzo ritenuta da operarsi in sede di
pagamento dei corrispettivi di cui sopra.
Art. 23

Responsabilita per i pagamenti effettuati
L’ Amministrazione Comunale non assume alcuna responsabilita per i pagamenti eseguiti all’
amministratore, procuratore o Direttore della ditta decaduto qualora cid non sia comunicato
tempestivamente all’ Amministrazione stessa.

ui,



Art, 24
Contestazioni
Di ogni contestazione syliy refezione, gli incaricat dalle scuole presso | centri di refezione
dovranno al momento dejly rilevazione:
- darne immediata comunicazione alla ditta fornitrice e all’Area 3 Ufficio P.I. del Comune

Art, 26
Accetiazione Incondizionata
La partecipazione alla gara della ditta comporta la piena ed incondizionata accettazione di
quanto contenuto nel presente capitolato d’oneri e negli allegati tecnici parte integranti o
sostanziali delio stegso,

Art. 27

Art. 28



Art. 29

Diritto di Rescissione
Ove il comportamento della ditta fornitrice pregiudichi in modo grave il servizio, OVVero la
stessa incorra nell’applicazione di gravi penalitd per due volte nell’arco di un anno di servizio,
1’ Amministrazione avra diritto di rescindere in danno il contratto € cid con semplice Atto
Amministrativo senza ricorrere ad atii giudiziari o di costituzione in mMora.
Ove & necessario, si procedera in giudizio per il risarcimento dei danni.
in caso di decesso dell’appaltatore, 1’ Amministrazione si riserva la facolta di continuare negli
offeiti del contratto con gli eredi o di dichiararsi prosciolta ai sensi deil’art. 1674 del C.C.

Art. 30
Risoluzione del contratto

Le paiti convengono che, olire a quanto & genericamente previsto dallart. 1453 C.C. per i casi
di inadempimento degli obblighi contrattuali, costituiscono motivo per la risoluzione del
contratto per inadempimento, ai sensi dell’art: 1456 C.C. le seguenti fattispecie: '
a) apertura di una procedura concorsuale a carico della ditta appaltatrice;
b) messa in liquidazione o in altri casi di concessione dell’ attivita della ditta aggiudicataria;
¢) impegno di personale non dipendente della ditta aggiudicataria;
d) gravi violazioni /o inosservanza delle disposizioni legislative © regolamenti delle norme
del presente capitolato ed allegati in materia igienico — sanitatia;
) gravi violazioni e/o 1nosservanza delle norme del presente capitolato relative alle
caratteristiche merceologiche;
f) mancata osservanza del sistema di autocontrollo ex D.lgs 155/1997;
g) casi di grave tossinfezione alimentare;
h) inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente e mancaia applicazione
dei contratti collettivi nazionali e territoriali;
i) interdizione non motivata dal servizio;
j) violazione ripetuta delle norme di sicurezza ¢ prevenzione;
k) subappalto totale o parziale del servizio;
Nelle ipotesi sopraindicate, il contratio sard risolto di diritto e con effetio imrediato, a seguito
di comunicazione dell’ Amministrazione, in forma di lettera raccomandata, di volersi avvalere
della clausola definitiva.
Qualora il Comune intenta avvalersi di tale clausola, lo stesso si avvarra sulla diita
aggiudicataria a titolo di risarcimento dei danni subiti per tale causa.
Fuori dei casi sopra indicati, il contratto pud essere risolto per inadempimento di non scarsa
importanza di clausole essenziali, senza necessita di provvedimento giudiziario, previa diffida
non inferiore a giomni 15. Allo spirare di defto termine, il contrattc si intendera risolto di
diritto. - '



Art. 31

. Riserva di legge

Per quant’altro non previsto nel presente capitolato d’oneri ¢ nel successivo bando di gara che
sard pubblicato nelle forme di legge, si fa riferimento al C.C. ed alle disposizioni legislative
vigenti in materia

Avt. 32
{ontestazione o verienza

Qualunque contestazione o vertenza dovesse insorgere tra le parii sulia interpretazione o
esecuzione del presente contratio sara definita dal giudice ordinario ovvero dal giudice
amminisirativo nella fattispecie di cui all’art.33 del D.lgs n.80/1988 ¢ negli altri casi previsti
dalla legge .

il foro competente ¢ quelio di Agrigento.

La ditta dovra eleggere domicilio legale in Favara.

Art. 33
Struttura Comunale

La strutiura organizzativa del Comune cui & affidata la gestione del controllo della forniiura
oggetto del presente capitolato e 1"Ufficio P.I

Allegati: Sono allegati al presente capiiolato divenendone parte integrante ¢ sostanziale i
seguenti allegati tecnici:

- Allegato “A” Plessi scolastici centri di refezione;

- Allegato “B” Tabelle Dietetiche e menu con composizione ¢ grammature degli ingredienti;




CENTRI DI REFEZIONE SCOLASTICA A.S. 2015-2016

{Provincia di Agrigento)

tel: 0922 448111- fax: 0922 31664
www.comune. favara.ag.it

iST. COMP."FALCONE-BORSELLING”

Plesso Via Rag. A. D'Oro
Plesso Via Roma

IST. COMP. “MENDOLA-VACCARO”

Plesso Pirandello

IST.COMP.”BRANCATI”
Plesse Via Grotie
Plesso Sant'Angeio

IST.COMP. “GUARING”
Plesso “G.Guarino”
Plessc “Agazzi”

Plesso “Montessori”

IST.COMP "BERS. URSD”
Piesso Cap.Vaccaro
Plesso San Francesco
Plesso Don Bosco

Plesso Bers. Urso

Plasso D.Savio



COMUNE DI FAVARA
Prov. di Agrigento

Servizio di refezione seolastica in favore deghi alunni delle scuole materne a
tempo normale anno 2016

DU.V.RL

(DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE DEI RISCHI DA INTERFERENZE)
(redatto ai sensi dell’art. 26, comma 4 D.lgs n. 81/2008)

Committente: Amministrazione Comunale di Favara




SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE AL DOCUMENTO UNICO DI
VALUTAZIONE DE! RISCHI DA INTERFERENZE
w (D.U.V.R.L —art. 26, comma 4 D.lgs n. 81/2008)

Appalto per Paffidamento del servizio refezione scolastica in favore degli alunni delle scuole
malterne a tempo mormale anno 2016

. Definizioni
Vengono formite le seguenti definizioni seconde le indicazioni di cui alla determinazions
dell’autorita di vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servizi e forniture:
Stazione Appaltante: Comune di Favara;
Impresa Aggiudicataria: Operatore economico, I’impresa, il raggruppamento temporaneo di
imprese o consorzio che ¢ risuitato aggiudicatario;
Datore di lavoro: qualsiasi soggetto obbligato dal D.lgs 81/2008 e s.m.1. a redigere il Piano
Sicurezza ¢ che in modo diretto o indiretto svolge un’attivita che si incrocia con le attivita
oggetto dell’appalto;
DU V.RIL: Documento unico di valutazione dei rischi interferanti, da allegare al contratto
d’appalto, indica le misure adottate per eliminare i rischi di interferenze, di cui al D.lgs
81/2008 e succ. modificazioni;
Rischi di interferenti: tutti i rischi correlati all’affidamento di appalii ¢ concessioni
all’interno dell’ Azienda o dell’unita produttiva, evidenziati nel D.U.V.R.L
Non sono rischi interferenti quelli specifici propri dell’attivitd del datore di lavoro,
committente, delle imprese appaltatrici o dei singoli lavoratori autonomi.

Campo di applicazione
Il presente documento Unico di Valutazione dei Rischi di Interferenze, per il servizio mensa
scolastica (DUVRI) ¢ stato redatto ai sensi dell’art. 24, comma 4, D.igs 81/2008.
II' DUVRI deve essere messo a disposizione ai fini della formulazione dell’offerta ¢
costituisce specifica tecnica si sensi dell’art. 68 e deli’allegato VIIT del D.1gs 163/2006.
L’impresa aggiudicataria, nella comunicazione dei rischi specifici connessi alla propria
attivita, pud presentare propoeste di integrazione al DUVRI, ove ritenga di poter meglio
garantire la sicurezza del lavoro, sulla base della propria esperienza.
In nessun caso le eventuali integrazioni possono giustificare medifiche o adeguamento dei
costi della sicurezza.
Il presente documento riguarda esclusivamente i rischi residui dovuti alle interferenze
ovvero le circostanze in cui si verifica un “Contatioc Rischioso” tra il personale del
Committente, il personaie dell’impresa aggiudicataria ¢ il personale del/i datori di lavoro che
operano presso gli stessi siti, come ad esempio i rischi di interferenze dovuti quando nes
centri di refezione, durante la somministrazione dei pasti si incrociano il personale della ditta
aggiudicataria con il personale scolastico.



Pertanto le prescrizioni previste nel presente Documento non si estendono ai rischi specifici
cul ¢ soggetta impresa di ristorazione che eseguira il servizio e per i quali dovra
conformarsi alla normativa di settore vigente.

L’impresa aggiudicataria entro il tempo massimo di 30 giorni dalla data di affidamento del
servizio ¢ cc\ymunque prima dell’inizio effettivo dello stesso dovra redigere il proprio
" documento di valutazione dei rischi.

Nella stesura del presente documento sono state prese in esame le atfivitd costituenti del
servizio di fornitura pasti caldi. Da tale esame & risultato che le attivita verranno svolte
esclusivamente presso le sale mensa e le aule scolastiche ubicate all’interno dei vari plessi
scolastici.

I rischi potenziali maggiori sono riconducibili ai rischi derivanti dall’attivita che la ditta
aggiudicataria svolgera presso le sale mensa dei rispettivi plessi scolastici (raccolta det
buoni-pasto, ‘somministrazione dei pasti, apparecchiatura ¢ sparecchiatura dei tavoli delle
sale mensa e pulizia), sono stati riscontrati rischi, evidenziati in tabella 1, derivanti da
possibili interferenze tra il personale dell’impresa e il personale scolastico presente presso i
diversi plessi scolastici. Infine, il presente documento come chiarito dal Ministero del
Lavoro e della Previdenza Sociale ¢ da considerarsi “DINAMICO” nel senso che la
valutazione dei rischi effettuata dal Committente prima dell’espletamento dell’appalto deve
essere obbligatoriamente aggiornata nel caso in cui nel corso di esecuzione del contratio
dovessero intervenire significative modifiche nello svolgimento dellattivitd e quindi si
configurino nuovi potenziali rischi di interferenza.

In tal caso il Documento deve essere adeguato alle sopravvenute modifiche e ad ogni fase di
svoigimento delle attivita, alle reali problematiche riscontrate & alle conseguenti soluzioni
individuate,

Scopo

Il presente documento ha lo scopo di:

- fornire alle imprese partecipanti alla gara di appalto e soprattutto all’impresa risultata
aggiudicataria dettagliate informazione sui rischi specifici esistenti negli ambiendi in cui
il servizio deve essere svolto:

- promuoverc la cooperazione e il coordinamento tra il committente, 'impresa
aggiudicataria e i datori di lavoro, per I’attuazione delle misure di prevenzione ¢
protezione sui rischi di lavoro inerenti I'attivitd lavorativa oggetio dell’appalto, con
particolare riguardo alla individuazione dei rischi dovuti alle interferenze tra i lavorator;
dell’impresa dei datori di lavoro e del personale operante presso i locali scolastici, gli
alunni ed eventuale pubblico esterno;

- rdurre ogni possibile rischio a cui i lavoratori sono soggetti nell’ambite delio
svolgimento durante le loro normali mansioni tramite 1’adozione di un comportamenic
cosciente, la redazione di procedure/istruzione e regole a cui devono attenersi durante il
lavoro.




Descrizione dell attivita

Durante lo svolgimento delie attivita per la gestione del servizio fornitura pasti caldi agli alunni
delle scuole materne a tempo picno cosi come descritto nel Capitolato Speciale d’Appalto sono

previste

le  seguenti  atiivith = potenzialmente a  rischio di  interferenze:

- la somministrazione dei pasti agli alunni con servizio a tavolo;

la pulizia dei locali; :
la raccolta differenziata dei rifiuti dei locali adibiti a refezione e i convogliamento deghi
stessi all’esterno dei locali dove sono collocati gli appositi cassonetti.

Al fine dell’espletamento del servizio di refezione scolastica, le prestazioni devono essere

effettuati in orari che presuppongono Passenza di aliro personale che non sia quelio della
ditia appaltatrice del servizio, eccezione fatta per il personale docente addetto alla vigilanza
e di ogni altro personale dipendente facente parte della medesima istituzione scolastica .

1 locali mensa trova collocazione all’interno delle strutture ove hanno sede le scuole come da

allegato elenco centri di refezione scolastica.

I pasti sono serviti come dail’art. 10 del Capitolato speciale d’appalto.

Bescrizione delle misure di sicurezza di attuare dei relativi costi.

Con il presente documento unico preventivo vengono fornite le informazioni relative:

ai rischi di carattere generale esistenti nei Inoghi di lavore ove verranno espletate le
attivita oggetto dell’appalio e i rischi derivanti da possibili interferenze/i in cui FPimpresa
aggiudicataria ¢ destinata ad operare nell’espletamento del servizio di refezione;

alle misure di sicurezza proposte al fine di eliminare le interferenze individuali;

ai costi per la sicurezza, non soggetti al ribasso determinate in base alle misure
preventive e protettive necessari ad eliminare o comunque ridurre al minimo i rischi
derivanii da interferenze, comungue ricavati sulla base di esperienze di servizio in
relazione al numero complessivo di pasti (presunti 126.808 ) da produrre  dalla
consegna della fornitura fino all’esaurimento della somma caleolandone Dincidenza sul
singolo pasto.

Misure generali di coordinamento ¢ di sicurezza da adottare neil’esecuzione deil’appalto.
Valgono le seguenti prescrizioni nell’ambito degli edifici scolastici ove viene espletato il servizio
di mensa scolastica:

divieto di accedere ai locali o a zone diverse da quelle interessate dal servizio se non
espressamente autorizzate dal Comune;

divieto di ingombri passaggi, corridoi e uscite di sicurezza con gli appositi contenitori
termict con cui vengono consegnati i pasti;

divieto sia per il personale scolastico che per quello deil’impresa aggiudicataria di
compiere di propria iniziativa manovre ed operazioni che non siano di propria
competenza ¢ che possano compromettere la sicurezza di altre persone;

obbligo di segnalare immediatamente eventnali deficienze di disposiiiyi di sicurezza o
Pesistenza di condizione di pericolo o di emergenza.

La ditta aggiudicataria del Servizio si dovra inoltre impegnare a rispettare le seguent
disposizioni:



attenersi a tutte le norme — generali e speciali — esistenti in materia di prevenzione degli
infortuni ¢ di igiene al lavoro, uniformandosi scrupolosamente a qualsiasi alira norma e
procedure interne esistente;

osservare ed adottare tutti i provvedinienti e le cautele necessarie a garantire Uincolumita
dei propri lavoratori e di terzi e ad evitare danni di ogni specie;

impicgare personale idoneo e competente, convenienternente isiruito sul lavoro z
svolgere, ¢ informato sulle norme di sicurezza generali e speciali per "esecuzione dei
lavori affidati.

Quadro e costi analitici delle attivitd interferenti tab. 1

ATTIVITA® DA INTERFERENZE CON MISURE DA INCIDENZA SUL
SYOLGERSTI A ADOTTARSI COSTO
CARICO DELLA
DITTA
AGGIUDICATARIA
Movimentazione Persone operanti | Le aree di lavoro e di | - 0,01
contenitori dentro presso i locali | transito risuitanc
Pedificio scolastico scolastici (alunni, | accessibili e dunque
sino ai locali mensa genitori,  personale | prive di elementi di i
scolastico ed | rischio  significativi.
eventuale  pubblico | Alla ditta affidataria
esterno) viene richiesto di
evidenziare qualsiasi
tipo di
danneggiamento
riscontrato nella
pavimentazione ¢ vie
di transito.
La somministrazione
dei  pasti  dovra
avvenire con
I"impegno di
atfrezzalure a norma
di facile
manovrabilita
Pulizia dei lioghi di | Utenti di servizio di | Delimitare le zone, G,01
refezione refezione eseguire 1n orari a
limitata incidenza di ,
interferenza

Costi della sicurezza
T costi della sicurezza riferiti al servizio in appalto pari ad 0,02 & pasto per 22.888 pasti stimati
dalla consegna della fornitura fino all’esaurimento della somma sono pari a € 457,76 lva
compresa nella misura di legge.

Il Respo A
DottSsa  Svddrini B

/
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 TABELLE MERCEOLOGICHE e T




SARRGET

ROAST BEEF

Carni Sume Fresche Le cami dl suino devono: : : |
riconoscilits o autonzzaLo ai sensi del D.Lgs: 28’8/94 e

- provemre da.uno stabilimento italiano.
successive modifiche ed.integraziont (rego!ament! CE 852/04, 853/(}4)
fezionate sotto vuoto. in tagli anatomic pronti per

- essere: preferibilmente gia disossate e-con
"uso - rispettare e disposizieni in tema’ di-efichettatura obbligateria delle carni suine ,

- - riportare suf documento commerciale la data di macellazione e di confezionamento,
- r!portare nelfla scheda tecnica det prodoﬁo e caratterrstsche tecniche dei Lagll sotto vuoto (-
peso -medio, dfameer +rasversa! perr*en uaie d; grasso dl copertura) . modo che siano

erria'n-cirt"superi i+ 7 C per le camni

faciimente verificabill,

- £88e7e conservate in modo. che ?a temperatura int

refrigerate . |
Sono escluse in modo assoiuto le cami dl scrofa e verro. £ obbhgatorlo dg @@j@&?*;{a

tracciabilitd . : . N - ;m.f’x E e
. N . I " wl& r

fine di ovvlare a qua!s;as; mconvemente di ordme lglenlco samtarf%)\e' S areto
e mdzspensabde che tali cami corrlspondano appienc a quelie \sb,s:%ﬁ% le

Po“ame Al
7503 delf’s. 6.1982, edal D.PR. n 495 de! 10. 12 1067, e

delle norme wgentl
norme previsie e richieste dal D.P.R.
- successive modifiche ed mtegraz:om (regaiamen‘u CE 852/04: 853/@4)

wa) proven:re esclusivamente da macello

Esse pertan’ro dovranno possedere i seguenti reqws__ T
riconosciuto.e’ controilato in conformzta allart. 9 b) provenire.da. ‘animali sofioposti a visita

sanitaria post mortem da un veterman@ Ufficiale ( art. 4 ) c) eksere muni ite di bollo sanitario d}
essere-convenientemente imbailatein conformzta al cap. XHl, ultimo § punto 48 che precisa “le
separate dalia carcassa devono essere sempre avvolte. in un

parti di volatili o le frattaglie.
fnoltre-il-12- § specifica 2

involucro protettivo risponidente a detti criteri-e sol ldamente ‘chiuso.
involucro ( ad es.fogli-di p!asflca ) a ‘contatto diretto con.esse; “il punto 47a specifica la pagte

degli imballaggi’(-ad es. carie; cartoni ) nspondentl alie nerme lgtemche e) siano trasportate

conformemente aﬁe diSDOSIZIOﬂI wgenﬂ

——————— i . - g
. 5 “A” IR Regolamento CEE 153/81 &/

Pollo & Busto L)eve provemre da- aHH’T]dLI di L,mcyuua A
1980/92) di regolare sviluppo,dibuona Comarma?lone ad-in otfimo stato di nutrizione;
- essere di recente maceliazione (non o!tre 3 gg) raﬁ‘reddato a Secco Senza aggluma di .

acqua durante il raffreddamento:

-esseare privo di colio, testa; Zampe, compietamemﬂ eviscerato e pnvo di uropigio, esofago,

trachea, polinone. stomaco e intestino; .

-deve ossere perettameme esente da fratture, "edemi &d ematomi, deve presentare un
sfrhur[ sanza.amma ssi adsposr sulla Fe”iuﬂm perincale

grasso inte! mo & di coper‘ura ben d




o Le']de—nte al gla o “di buon

-C]@Lf‘: a\fcfe‘ una cafne di o "O
[t0, ....prnvo di segm al CDLIature

esSe cara zeristich’e

css&e peifettamente puli
eso netto aila consegna di Kg. 1,100 —=1 200 :
Petto di Polio Dovranno provemre da petti di-polio. che presemmo le st
richieste per i busti di polio; essere. hen puliti, senza peile @ senza 0sso,;
non essere. inferior; per ciaseun petto 1 ntero al peso dl circa 3009, consegnai in confezion|

sottovuoto da 2o a 50 efti-di poHo
Cosce, Sottocosce Fusi Freschi Caraﬁeﬂsmche
e una muscolatura ailungaLa & ben sviluppata,

are ben conformate, presentar
fe poch oentlmetri a! d soﬁo del!artscoiaz;one

- devono €8s
- devono essere prxve di zampe seZIOna
tarsica; _

tars; d| spessore ﬂne dl cnlore gialle Chiaro omogeneo puhta e!astica

_ iz pelle deve presers

non disseccata, senza penne o spunf@m né piume; :

iorazioni anomaie tagil o Iacerazmm

- - nor devono presentare ecchimost, co
_il grasso sottocutaneo deve ristltare umformemente dlstﬂburto enel grustl fimit;
frattute, edem: ‘ed ematomi; .
colore b|anco rosato-

re - correttamente. drssanguate di
0SS0, senza essudatura ng: trasudato

- non devono pfesenfare
0 “esse
mLegre di coiore blanco aLzurro

e carni di-poflo” devon
umforrre di consistenza soda; ben aderenti alf’
_ e cartilagini deile - amcolaztom devono. . risuitare: .
caratterlstlco senza gruml dl sangue o ecchrmosa

| P:RODGTTI S'URGEL_A:_TI .
Condtz;om generah o ' R / - L
devono essere preparati € cmfezuonau in conformita aHe norme: vngent; n
ftrasporto: deve essere effettuato da automez_ 1 ¢
e. SUCCessive m@ét

110. & successive modifiche. o de
da D.Lgs. '97/1/92 n. 110, D: Lgsh.: 9_3/95 Reg. CEn. 37/20{)5
tto deve essere mantenuto ai[a tem

‘Durante i trasportc |l prodo
tolierate brevi fluttuazioni verso ! alto non. super;on a3° €.
ewstl dal D Lgs 271’1/92 n. 110 esuccesswe '
ldevmo el . : g>
qualltatlve de prodoﬁo o

Le copfeZioni devono possedere [ requxsm pr
In.particolare le confezxon
lie caratterxst iche: organoieﬁlohe e

peratura di —18 C; sono

- modifiche.
_ assicurare proteziong de
- assicurare protezzone da contaminazioni batteriche;
- impedire il pil possibile la dledratazxone =) g permeabmta aP gas
- non cedere al prodotto sostanze ad esso estranee. -
Sulle confezioni devono essere rlpo:‘tate le mdlcazmm prevxste dal D Lgs. 109/92 da! D.

“Lgs, 277920 10T -
comprovantf un awenu’{o pama!e Q totale_

| ‘prodotti non devono presmntare smm
scongelamento; quall formazioni di cristalfi- di ‘ghiaccio 'sulia parle piu esiema delie
confezioni. Il prodorto UnN& vofta sconge[ato non’ pucreséefe ricongelato g deve eSSere

consumato entro fe 24 ore. - o _ ' |
' e . ) BN
. LNy

| prodotti surgelati non devono presemare _

. _ alterazione di colore, odorﬂ o sapore, : / / P
- bruclature: da freddo; Lorn ' .
- fenomeni di puuaa?bhe prof onda

aziont,.

o iall deronae!



one profonda-

- fenomeni di puli
essere negat

refa
| test di rancidita de

PES‘CE 'SURJELATO

T:poiog[a di prodotto 3 e

. Filetti di Merluzzo Filetti di- Platessa Flietti di Pe Slc_:_Q" F’__lombo E)eqt _ Pasce 5??@%
i-ad IsLi it

m tranu

prodoﬁo pro___ iente-da- tabiimenti cor’lun.taﬂ autorzzm

" nalle fiste di riconascimento ! CEE, oppure extr omtut t"a_r'r__a-;,q.ues'tj""éqﬂfpafaﬁ & come tali

fconosciuti dalia. CEEnei guali. si- applicano’ it fe modalita di lavorazioné € i oonfroﬂi
previsti dalle aormative vigentl con particolare: rzfenmerzto 7 quell mdlcan dai Regolam%f'

-Cen. 852; -53 854 e 882 del 20@4 loro modn’che ed mtegrazlcnl

o pesce surgelato deve essere in buono stato dl onser\faz;one d
oaratteﬂstxche organoiettrche e -di aspe‘fto paragonabth a quelll presentl ne

specie allo stato di buona, freschezza.

ia contamsnazmne da’ mercurio: deve essere lm‘en@re al ilmm prewstl dalfa egge Vlgeme
La temperatura al cuore del prodotto non - deve essere. supenore 518 °C. A sensi del
D P R.327/80.8: D: Lgs. 110/92 la temperatura di trasporto de pr@do‘m delia pesca congeat

_ geEata non puo superare —18°C..
iDurante il trasporto fl prodotto potra sublre una vanazlone dl temperatura nel

dal Dilgs. 531/92 :
La glassatura deve essere sempre presente € deve formare un
con percentuale di glassaturd non superiore e al 10 Yo

ssa in percentuaie o] lﬂ P

La glassatura deve essere sempre ndlcata in etlchetta espre

sgocmolato
" La pelie deve pre
ai tessuti. sottostanti; dev
_ deve essere. stato accu
- i prodottinon devono pr

di lavorazione,
-l prodofto non deve essere soﬁ@
meni d[ scongeiamentof L

subito'.feno o

ssere queﬂa LKQKJE della spesiel oo o B AL

gradevo!e e’ dtvemre-_appre o i pesc:l N
mmoniaca o

dor{ anormail dopo io scon

Deve’ essere util:zzato

eve - presentare .
Ha medesma

limﬁe SI&bl“tO

o strato umfowne e conﬂ””_o

esC

e deve essere tesa e ben adereﬂf@

eraziont.:
' cartlf gln'f_,

raz;ora tlplche de%{a spec:l
tegra ed esente da [a
to'e privato’ de
tranee mq ,nant

sentare le co!o
e essefe n
ratamente toelettat
esentare sostanze es

a";t'ra mento mn 8ﬂtib:C¢t:C! D3

zz&hiie dopc} scongelamem

La forma deve e
oel mento (dl ranmdo dI a

-L odore deve essere
non devono swluppare O

Codltro)
~ La const stenza del[a Came dev

| temperatura ha
raggiunic quella amibientale, |
al pesce fresco di appartensnza.
- lf ¢olore del tessute’ muscaiare dovra essere di colorito chiaro ed esente da

colorito .
on dovranno presentare co

marrone, ! grassin
-l pesce deve essere eviscerato & quando orevas’to decapitato e Complctame
devono essere privl di pelle e di llsche di cartilagini e di qualSlabi altre

-1 ﬂietti & | tranci
."’Ar’ﬂ“'l;lf“jhl“ .
S N -3

e essere soda ed e asuca e deve easer: u.?\_}: ‘_"‘ ”U'Eﬂ'do
il pesce G@ngelata deve conservare una cms;stenza simile

soﬁusioni di

lorazione gml!astra S
nie gpe:\afo




come filetto, | filetti di pesce non devono presentare:;
- grumi di sangue ' o :
- pinme o'resti di pinne o

" - residul di membrane/parete addom l

- coldrazioni anomale - - _j L

- attacehi parassi itari. .
Deve essere dichiarata la zona di provemenza (tauana o nord Europea ecc.. ) e la perzaLura

deve esserg omogenea e costante” _
- | tranci dovranno essere 0. spef:au o Con Ia pe ie pnva d[ scag!
.. singeli o interfogiiali -in

“dovranno, essere. congefati o surgeiati a. pezzi -
‘un so!o pezzo senza dover scongelare Tintera

- p;OCz’OLu
maniera tale da poter usare anche

confezmne — '
Ffiletti di platessa tranm dz dentlce e fflem d! meriuzzo non devono essere sm’enon a 80 g e

dl buona quafnfa
Nel. pesce non e ammessa Ia presen/_a df alcuna spma
devono nspondere a quanto nporato neHAHegato !

Re!ativamenfe ai nmftrmlcrobfa!ogt
del Regofamento n. 2073/2005/CE o L

le modalita i sconge!amento def pesce devono essere fassatvamenfe e seguenh a)

scongelamento a temperatura corztrol!ata dalad’C ( in fr;gorrfero ): raggiungimento di una T°

al cuore < 87 entro 24h. Modalita con&ghata b} Scongeiamento sotto acgqua corrente fredda (
it contatto dir tto tra il prodoﬁo e I'acqua e non deve mai protrarsn

detta operaz:one deve evitare i ,
per piu di 2 ore; Ea T° ai cuore del prodot‘o deve £SSErE - < TO o) Modairta ammessa nel so X

di emergenza

VERDURA SURGELATA

Txpologla prodottc T s T ' ; :
Fagiolini fini, fagioli- borloftl p;sem ﬁm o ﬁmSSIml carote a rondei!e verc\ﬂjfaa_pef
minestroneg, fnocchx a quartt carc:of b;eto*e spmac:t verdura per lnsalata rUSsa ‘

All aspeﬁo deve rasuitare omogene@ per_cofore pezza fae grado d! mtegrsta non
devono inolire essere presenti. colorazioni; anomale,” carpi.estranei, insetti-e larve Non
devono essere presenti vegetali estrane1 al- dichiarato, unita pamalmente spezzate /o
unna J‘Oue 1 prodoﬁ devono essere eserm da odora sgradevah 0 comunque atfplcf '

Caratterlstlche R : :
Le materie prime devono essere sane g buone condmom igi emche, di adeguata qualrt
merceologica e-conil HECESSaHO grado difreschezza. Devono essere di or igine italiana o
comunftana lavorate e oonfezmnate m stabmmenu autonzzau/reg istraii . dallautorita
sanitariz. 1l terore di Rifrdti ‘fion deve -essere superiore a7 p.p., “Come doni NO2
(Crrﬁofsre del Ministero della Sanita n.'54 del 28.06.1980) &d i residui di sostanze attive

dei prodotti fi fitosanitari devono essare coatenuti nei limiti previsti dal D:M. 19.05.2000, sue
(O M.18.07. ’1990 successive modifiche € integrazioni € nei

modifiche ed lmegrazmn

0O, M 27.01.1897 ) : .
Limballo delie singoée confezioni-devrd- essere onginale S| igitiato dal produtiore.
Lt mmta it Ar R m ] fememaris o Hoerota anroelate devane sccars:



della temperaiura

. muniii di apposito ﬂeneratore di freddo, di _Str_qmeﬂ'ﬂ indicator!
sifinterno-delcassonea, - R SR e
_ Iegg;bm dall'esternc, : : :
_muniti di dispositivi di vemziazmnc attiac mfformﬂrp Ia temoeratura dellaria,
in comormwa aa!a normativa vsoﬂﬂfe

- munm--d autorrzza7lone/reg straZtone samtar

L etzchettatura dovra essere CanCﬂ‘mé af B L g 1?@9/92 sue. modrf’che ed mt@graz;om
ealD.L.gs n. 110/92, sue. modifiche'ed. mtegraaom _
_ {a denominazione di vendlta'.:;cempleta’te dat terming’ “surge!ato |

_ Falencoringredientt;
-la quantl—t a-netta; _
- il-terming. minimo-di, conservazmne S

del prodotto

le istruzioni relativeal con ervazions
_lavyertenza chel prodot‘i aana o&tas’“-@nge[ato non deve

—if nome:del fabbrcante o confezzo atore S i

- lindicazione del fotto, 1 L o
{utilizzo di verdure conservate e/o su’rgelate deve comunque Fgurare in un documento.

acoompagnatcrlo del pas‘to ;

es‘s'_ere ricongelate;

et_tjé. |

'I prodotti devono essere f@rﬁlfl a pesa n

gelatl devono

f moﬂdat!e‘fagha P L _ ' |
fsmpatze (qua scoﬁature da freddo 0 ai‘m d!feth dovuti al’

ok prodo’ftx vegetaii Suf
= accuratamenfe pulrt
- non ‘si devono rilevare

'_ trattamento sublto) e - o
- attacchi fungini o attaoch[ di mse’rtl-,, né ma!formazzom

_ non vi devono essere, corpi estra;__ gi-di-alcun genere. ne inse
- devono: apparire non lmpaccatl, ossra 1 peza devonG essere separats

Suﬂa superficie; . _

- fodore e il sapare devono essere rsleva :'[i‘e proprl dei prodotto di origme -

" _la consistenza ncn. dave essere Iegnosa'ne apparlre spappoia
- it calo- peso dopo o soongelamento deve essere lm‘erlore al 20%

- g!ovan i e teneri; chiusi-e-con semi poco swluppat -

_ sono tollerati leggert difetti-di colorazione’e fili corti & poco re
da CoHetrscum"'hndemunthlanum

T sono esclus faglo[rm aﬁettl

ti o a}tn parassxt
senza ghzacc:;o

sxstenti

FORMAGGE—BURRO S
-UOJAPASTOR'EATE RONECE ST TE S S

{ formaggi sl possono raggruppare

s Formaggi_freschi: hanno subrto un brevissi imo (Caprini) o breve (Crescenza;

Robioling ecc) &Mpo. di sLagiondLura Comengono molti batteri lattici, responsabili della
tarmantazione det latiosio- -La- oasema &integra e la sua dzg==°tlone & a carico del nostro
i |

apparato digerente. .
AT TR IR LTEYIORE” orcse*ﬁano una rcca microflora lattic

2
]
)

— e ]



IaT=tell

%atte vaccing o ariche di pecoi
quasi microrganismi,

perché scno piu

sonQ fabbricall Con
formagg non vi 'sono it 0
fe- @emei ita, ecco

a unga mdtwrazeﬂe
["1 tai
a e oompletamen

s " Forma cu
(Grana, Parmtgiano Pecorm Q).
- Pacqua € mo!to dlmmurta e la case
dlgeﬂbli S o

- Formao a4 pasté filatal qu
Cac ocavailo e atrsf friaggl che Sﬁﬂ@ preg;aratl con

esto” gruppo Comprendc Mazzarella, Provolore

Ia‘te mtero

uhiscono Un- peﬂodo pxu 1

vnene consumata subfto gf alt_
“hanno plu batten Jatti ‘pid. acqua.

- formaggz plu grovam : C
i a pasta erbor natal’ _orgonzota) Ierbormatura & ia venatura verde-
swiuppo di muffe. Haﬂno aroma ¢ e sapore ;ntensa

\GIFRES | £ STAGIONA

n_go}o prodotto “dovranno essere conferiti al

nto-di freschezza €. maturazione l'$e,ni2;_aﬁ i'mef_e;;_ senza acan

azioni o altri dlfettl Lo
dl prodoﬁ:u con almeno il 5@% da vxta commercxale res:d&a

L et| rme al D L gs 27/01/92 n: 10
gl nto._ prewsto per quan

& modzfche al D.- Lg 0 e .a, qu
852853, 854 882 e success e modifiche ed’mtegrazxom
n partlcoiare SONo prev;ste [e seguentl IﬂdlCElZle

chiaraménte’ ieggib:h R e
2) denominazione di vendita, .,;..Q'_'_'j_r';i
b) elenco: degli lngred|entl S I ISP < AN
¢) quantita netta o nomina prddpttd'c_:@hféjridfé*i_ri’iii‘cf T leks

quantzta _ T
i prodotte: sgoccsolato " .

gy datadiscade! e

&) nome 0 ragiong somaie o marohlo depostta

“defle- stabmmento per T prodott provementl
r"lr::f thhrmanfp : nnmca o ragmn

ggi i devono essere tutti d pr
"’gxc"ed organoiettic;l pro

as: o lawe di altr

: :-'-'msett' senza co!or
' 'S rxchiede ia consegna

mde[eblil fa_cll_ el

Ie owero nel caso d[

dagli altri Paesi pué essere nportaLo in
e :nmaip e qup del confezi

LA -

- ovverc del venditore stabzhto nell = CEE

) modalita di conservaZione _
g) dicitura di identificazione del iot‘o S e :
¥om ssxone d]‘fale lﬂdlCEZlOﬁe possa indure

hy luogo di origine o di proven ienza; quaiora
e clrca [orlgrne o la. provenzenzc: e‘fettrva del prodofto nei casi

- errore— Lcorlsumator

previst daita-rermativa vigente, .
) numero di mconosc:r:ento CEE drrzbuuo aflo SLBD[I eﬂto

st kbR N

~pl bngfLO \afg:ﬂ & consigsrazion:

L ‘
[ e Tl b B

e memre Ia mozz_are! a

Se successwe mtegfazmm '
to apphcabt[: al Reg CE.

to e la sede del fabbncante nonche la sede

anatdre -

bOSLILuLIUﬂc: det aome e

\

ung@«- d - maty Fa.zi.oh.e._.,: o

- FOR MAGGE
'CARATTERIST CHE GENERAU __ER_CEOLOGfCHE _
£l prodotto delfa maturaztone delfa ‘cagliata, . oftenuta per coagulazmne acxda o
'presa'mca {aﬁe iitero.o parzi ialmente 0 e "re_mato con osenza iagg unta di
rermernedl sale, sufﬂcxentemer%t__ :
| no possedere tuttl i requ:s;tl



' f‘AC!OTTA r—R CA '
Ni.consistenza sestenuta, resrsteme “alla precsmme aI tagiio, deve presan arei asciuta
di colore bianco & mantenere, Gopo it ragho la forma delio specchic. _
La crosta appena accennata. dl.spessore. massirmo di-mme—t dovra essere asciuta, non

appiccicosa, priva di- ogni screpofatura & di qualsiasi difetto. .
dovra essere per‘e*tameme bons&nfatﬁ 2 prive di ogni

1l formaggic alla consegna

ammaccatura.
CRESCENZA

f=3
=

Caratteristiche: .~ .
_ prodotta da purc latte vaccl; : L
- il grasso minimo deve essere fl 50% suia S_S B
- la pasta deve essere compatta e nop: eccessrvamente moﬂe
- non-deve presentare difettt di aspetto di sapore o altro “dovutl a fermentaz;on anomale
altre-cause; Le. confezlo devono essere conformf a!far’t 23 def D Lgs 1@9/92 e'

sucoesszve modrﬁche

'-due mungiture saiatura a secco contenuto

| --EMMENTHAL
occhlatu ra

Denvante da fafte. ntero- anche se dl
za- Seeta-nen- znfeﬂore al 45%,

materia - grassa riferita’ ostal
-omogeneamente distribui ta gfusta grandezza e comorno cmcolare Jucen’ze e umldo pasta
consistente. gialla chrara ﬂsma i sapore dolce stagxonatura 3 mesi. Non. deve presentare
difetti di aspet[o di sapo e g altr '-‘ferme.h"taz;om ancma}e o aftre cause deve :
: -;presenrare interamente a tlassi ca occha :

“essere pill frequenfe nel! parte mtema ie
luogo diproduzione; - RO O
* - Caratteristiche:

.- prodotto da purc (atte: vaccmo g
~~ non deve presentare ( dzfem

0 altre cause;.
- per il Gruviere la. pasta de_" :
' sapore caratteristico (forte tendente a
_'deve essere dichiarato’1l tipe. di ptodotio ed

{ a denominazione Emmenthal & Shrinz & riserva
rodotto-svizzero e- francese giusta la Conveanone [nternaznonaie approva

uog@ dI produzuane

ta ai prodotti svizzeri; que#lo di Gruyere al
£ n D. P R.-

3099 Oel 18/1 1/55

Caratteristiche: .
- prodotta da puro [atte. vaccino: frﬁsco ;

- il grasso minimo deve essere i 45%. stlla $S: :
- non deve presentare di fef* di aspetto d{ sapore od aILro dovut fa germentaz ioni anomaie
o altre cause; - : _ _

- deve essers matura e ﬂoortare ie drch

la denominazione fontma = r=servafa El

jarazi om refanve af tempo di stag onatura
rpTodotto !ﬂdlCaLO nel D.P.R. 1769 del JO/TO/SF

|
|
o
.':,.,
pa

CRANLPADAHGf”“““"' S
Caratteristiche: L : __ . | : _
- normaag oa oenommaﬂo Y el orlgme D PR A 1269 del 30/10/1955, fvg

I D T A N ] DA o S e 7 SR



s anomale o-aliro;

- di sapore o altro; dovm

'n' Ce LN TR o e A
re Gl be i aspoi

- non-geve. p[use nia
o altre cause, U .
gl tép'o occhiature deh’a.pasta C}_gvuﬁe 5 ferm

- pon deve presemare difelt

anomale o alfro; :

_ non deve presentare di fetti esterm tipo marcesc:ﬂnze ‘galtro;

- stagionatura norn :memore a9 mEESI e rzpertare dlcharaz ione nguardante i tempo di
stagionatura; -
_deve Fisortare-sulla crogtasil. march o afuoco “Gran-a-"Pa*da'no—'?;----

- non deveavere, conservantl ' e

MOZZAR LLA/’FEOF{U;LA! TE
Carattenstzche e T :
- prodotta a- partire da solo- Jaﬁe vac:cmo fresco 0" pasionzzato ed mocuiato con fe
fatticl termoﬂz S -
il grasso minirmo contenuto deve essere zl 44 Aa suHa S. SL, S »

- deve: presentare buone caratteﬂstlche microblche (vedl tabe!le contammazxone

Crebrca) AT L g
a-n-omah dovu ti ad ma(;}d. : ento o altro

- non-deve: presentare gustr ,
- singoli pezzi:devono essere interi-e Compam S - Lo
- dovra avere: fom"a tondegg,ante ovmdaie od a trecaa g ia pasta dovrd essere morbrda

rmenti

“bianto-- _
paglierina; O ' | A
Le. cor ezlona devono essere cenform: !.{’-a‘rt. '2_3=_--d_el“__-D." Lgs. 109/92 ¢ SUCCESSIVE
_'-PARMEGJANO REGG!ANO s
Caratteristiche: ' T :

ione. di orlgme D_P R’ n. 1269 del 30/10/‘1955

- formaggio 2 denommaz
- it grasso minimo deve. essere i 32% sulia S8 :
g0 altro dOVUfi a fermentaz:onl anomaie _

- non deve presentare dffettl d| aspeﬁo dr sapor

o alire cause; L
2rhi t;po occhrature deila pasta dovut

- non deve presentare dn‘ettl 1 t ea; fermentaznonl

ceste é?{)’.‘é-l-tko e
rlportare _-dzlchiaraZfone rlguardante

[!'- t__'e'mp_b di

o - pon deve. preseritare d:fettl esternf:,tzpo_, T
12 mes; &

- staglana’cura non :nferore a
stagionatura, - e
- deve riportare suﬁa crosta 1! marchjo a: fuoco Parmlgiano Regg:ano
- deve avere urnidita.det [ 20% con upad lleranza di Hfe
-1l coefiiciente-di maturazlone deve 3:'8' 'con una to[ieranza di +/—.8 .
: oy

- RICOTTFA i ]
Caratteristiche: Sl

- deve sssere prodotia in buone
_ noh deve presentéré sapore
- deve essere fornita in. reolp ent;

- le confezioni devono riportare le

OIIu!L!UI[ngIE’)ﬂiCﬂe e
odore o colorazioni anomale;
chiusi, pults od igonel al trasporto,.. .
dichiaraziont- spemﬂche rejative al tipo di proootto

tre e le: indicazi om prewsre dal D. Lgs 27(/}/99

- - ricotta romana, ricotta plemontﬂse el a!
n. 109 e succosswe mod TlChQ - _ _
ROBIOLA™ ™7 e , \_!
Caratteristiche. S R RN ‘a\ o
- prodotia da purc latle '»-'acc'h'iii"}‘;"é';éoc R R S
- it grasso minimo deve essere il 50% sulia $.5.. . r_j\r/’ i
- la f SEr ~atia e non eccebsw amente molla: {



_non deve p rasen Lre gifetll HFaspetiers
o-altre cause,

- deve essere vendut in comﬂaom cameda D A yo 2711920 109

- deve presentaro buone Caraﬁerlsticbe m!crob:che ‘e nel limit prevscta da
vigerite; | S
Le- ~onfezioni’ devono essere com‘orrm afl art23 del _D_ L vo 109/92 e successt

llz normativa

modifiche. -
STRACCHENO e et R : _
Ottenuto da latie vaccmo 1ntero pasta “"crem@sar eug;@fme sulla superficie di taglio
quaie test di giusta maturazrone_,. Qolorrto blanoo—burro T
. (Grassc su sostanza secca no __fmfenare al 45/0
BURRO .
- 4l burro deve essere prodotto con pura crama fresch#sszma r:cavata esciuswamente dal
lattedi vacca pastor[zzato di B qualita, sodo-ed- omogenes; di colore bianco debolmenie
pag[zermo “di-odore € sap@re}car reristico- delicato & gradevole. Non deve presentare in -
: 'superfole oin sezmne aggiomzeran Q vacuo!t anche di thinime | dimensioni. . -
Deve essere ottenuto dal!a crema dr [a’fte vaccmo pasLor{zzato e cornspondere alla
._..seguente composmone C _ L : P
-acqua. 11,385 S S - : L
nort mferlore aii 8@ y —aibumine e !aﬁosro O 54 %--'—t:e'n-e-ri-: {},13- Y.

tare

grasso 87 95 % (
e alterato a deva risu

ftco non deve nsultare rancmfo o} comunqu

| A! esame organoie
to a conge[amento

) ._’-fresco e non so’ctopos |
Deve presentare buone carattemst che mscroblche ne hmm prewstl dalla normativa

-_ngente T Ll
o Non devono essere present! additm (e ammesso soio ii saie comune)

__"!I sistema.. dr lmbaliaggto deve
sostanze usate per & coststuz&one delf "mbailag

prescrive. i DPR 23 08.1982 n. 777 sué .mod
' _-appltcazlone in quanto appllcablh e dal Rego!amento

-m’iegrazzom

mantemmento dei requlsm gzemcx le
G0 debbonc essere com‘ormi a. quanto
difiche- ed. m’cegraz!one & ‘dat DM, di
n. 1935/2004/CE sue modiﬁche ed

garantzre 1[

devone essere conform" éa"

- Relamvamente ai hm:ts microblologlcl quesﬂ

datt sAlegato— o
to . 2073/2005/CE_ e .T 8411‘2067;40[5

del Regolamen =
' e o ~‘?”;,”.._;,m_:'_ do? ‘m:

i ]

"UGVA

astorzzate confeztonate in

esentarsi ntegre, prive di
ura non superlore

ere, sgusciate e p
&hedevono. Pri
snrvarSI ad una temperat

UOVA PASEORZZAT:
| prodettc 2 hase di uova d! ga[hnd mt

_idonee canfezioni (es. tetrapak da 1" irﬁro)
_ammaco.::ture i sporc izia superfcmic e da con:

+4°0. T,.._M..._
CARATTERH;WCHE Lois -
| prodotio deve provamre da stab[]lmenu rlconosmu‘n CE ed essere stalo preparato

tarie diocul al D.Lgs n 65/1993, sSUe

EGIPmr‘O sant
~F n 852, 853, 8548

le prescr jzioni

conformpfnen‘fe a
e mdifiche &0 megrafv;om i qua..:o apclicablle 2 dal F?pmlﬂmpnh C
N S A m,gmamom in pa{‘ COla @ il prodotio deve &3sere ‘giato
1
\f\ 1 7




:oﬁoposto e a\amento tormico Ob pastorizzazione doneo a sodds
So*o ripartat. e R

’“LOG;CE

Confomu a quanto rlportato neHA! @garo | det Qﬂgolamemo n 207‘)
modifiche ed integraziont o :
REQUISITI MiCROB[GLOGEC o '
Conformi a quanto npor‘[aLo ne!E Aliegaio ! del Rego

ADDITIVI: Assentl.

[BALLAGGIO: + contemtorf‘ ut{zzau dev
D.Lgs. n 55/93. sue modifi che ed. ‘integraZic
n. ?935/2004/CE sue modifiche ed’ mtegrazr@m
TRASPORTO: deve essere effettuato & una: tamperatu
E T}CHETTATURA deve essere. ccnforme gl Bl gs

mtegrazmm

WOObfbt & SUCe

lameﬂto n. 2@73/2005/CE

ono- soddlsfare fitie Je—presciiziont dicuial
'quaﬂ’ﬁ@ applzcablle e dei Regoiamento '

ra da D Clg+4te. : .
n. 109/92 sie modxfche ed

DE GALL]NA ' '
e fresche di. gallma di Cat. A, specfcatameme daiia categoﬂa 0
isato a daiia normatwa vzgeﬂte L 3/5[71 n 419 in applrcaz:one '

UOVA FRESCHE
Le uova debbono: essern
alla categorsa 4, cormie’ prec
deireg. CEEn 1619 & 95/68. S : i
[ guscso deve essere perfettamente puhto regoiare neHa’ Qrma B neile porosfta Alla
' perimatura la‘camera d'ana deve TIve larst- appena ¢ aceennata ed amabite (aitezza nom -
superiore. 2 6 mm)- La!bume dovra essefe’ chiaro,” ﬁmpldo d! comszsﬁenza geiatmosa
esente: da- corpi estrane! cost come pure. i tuerle, che. dovra trovarst in posxz;one centrale
e rxmanere immobile, anche: sé Tuovo: sara softoposta @ rotaa@ne ed appaﬂre come una
massa. pitl | densa cof contorm -assai- vaghi. Alla roftura; le uova: dovranho’ presentare
tuorio :nterc con membrana mtegra:—%‘--efreSIstente albume deriso e nan ‘acquoso; ed avere '
aspetto, colore e sapore naturale: .ef-gradevoie ‘Dovranno:. essere ‘escluse-le gova che
erate, sofisticate. adulterate Le uova dcvranno provemre :

comungue risultino avanate, alters
da centridi: [mbaliagg;o specxﬁcamente orizzati.
| prodotti doyranno. essere bolla‘u a norm' _ds'_ !egge

. CONSERVAZ!ONE L S
Le uova delia. Ca;egor:a A non devoao subire aicun tr
e refrigerate 1 “logali- 6 1mpxant‘ in o ¥
sotto di +5 G Tuﬁawa mon SONc cons;de T
tead una- temperatura inferiore @ +5°C. durante [l -

ndrit

6re, oppuret netlocale: stesso in cm e prattcata lave
@ﬁa

hé il quantrtatlve i depos:tato non superf queilo
to- nei locale di ven._’. L L e e

essers stat
artzfcxaimente al.di
sono staté ‘marntenu
durata mass;ma di24
in ioca[ adiacenti, purc
giomni d di vend ita ai mmu

ura e nena ma unmu; = delle O ova’ Hm“‘ﬂ essrﬂnﬂ mdlcato )
dlce |$tat

Neil’ eachettat
it codice deb pr@duttore con‘la sigla de% stato d: produzmne ,sngla prownca co
del Comune e codice aﬂevamento - - o

evamento: 0 bxologsco 1 aH aperto 2 aferra 3 in gabbla o -' \/\({

_la tipofogia di ali
ia classificazione
!a baTCQOﬂa extra {

A (uova: fresche perll consumatore) -
mbﬂfimmo eftro 3 gl orn entr@ 10. g:omz daila deoosmone) oppure

y)

con
ia gata di depOSI ione-se-G oncide r‘r“n_f smoalkaqglo i
: itﬂ*r“a*ﬂ\;a ia daia d deposizj'one.

data da consumars pfunerib;mm 2 entro ¢

m




S

-Nonm devono essere pu.
prima ne dopo la cfassmcazzone -nop devono subire alcun trattamento di conservazi

[, uat
S*\’C’ v G'f .:# =t CO”fOF’nemcnt{: alle norme wgent!. con

U
POc deu

it

vy
par l}CUIaF ' PO .
riguiardo al rispefto deha Iemperarura d! conserva7 one de! prodot‘o

Uova fresche di galiina :
e vgenh Dorme sulia commercializzazione, nonche al

Le vova devono essere conformi a
Rego[amento n. SGO/2000/CEE e successzve ‘modifiche ed” ‘integrazioni.”
Le ucva devono proveniré da ovaiole alimentate senza arifibiofic, con mangimi privi d,

pigmenfi coloranti-psr; -stfeners Una magg;ore coforaz;one del tuoro.
istrare, prodofte in.condizioni igienico-sanitarie ottimali, devono essere

Le vova da sommin
di categorra A comprese ‘fra7s5 e 65 g fresche € selezionate, con guscio | integro e

pulito, camera d'aria” non supenore a mm;: 6 fmmobffe ai’bume chiaro- fimpido dj

-consistenza gefatmosa E5y nte,,, .
quaissas: natura denso tuorfo ben trattenuto, senza contorno

da corpi--estranei -
apparente; che non si a”ontam sens:bflmente daf centro dei! uove in caso di rotazione di

con UFt: proced:mento umido o con un altro procedimnnto ne

quest'ulimo..
ions

Joc:ai tmplantr m cuifa. temperatura £ mantenuta

ne essere state: refrfgerate
arti. crafmenfe ai di sotto di +5 C R
mf‘eriore a +5°C durante il

'Turtawa possono essere mantenute ad una temperatura

__"frasporto

diuna. durata mass:ma d! 24 ore.

. Videve. mo!tre essere assenza di punt d came macchle di sangue ed odori es’frane

Si rzch;ed@no uova che:

~non contengano residui da. conc:mf ChImJC ie: pest Cld!
- non oontengano coloranti arrffcrai ST

(tuorlo)
- Limiti bibliografici

producono le uova offerte, come da art. 11 del.
L& uova possono essere confezion iate Sire p“”Ofl O grandi | imbailaggi

‘dispositivo .
di etichetiatura - e marchiamra COMmE ta Reoafamcwro . woo;? Qn/C: sus mo**

integrazioni.

Devono essere nspet’fati i seguentf reqursm mlC!‘Obe og;cg
Paramefn Lszf/ o Vafon gu;da ' R;fenmén@"
. 'normafn’% 0. # [
B A T bibliogrseai )|
Safmohe//a sop. / o :_Assente in 50 m! o Lfmfﬁ bibﬁc‘r‘ ]
T

~Salrmonelia spp | _ j Assente in 18 gusc: _ /

Tutro cio deve esse"ré'r:portato in un-quadro analit ico-complato etf"adg"‘éfh"a'to Sirichiede
altresi che vengano dichiarate le condizioni minime. cui. sodd:sfano gii allevamenti che

Rego!ament@ n. 95/1969/CEE; sue moou‘“ohe ed mtegrazron _
mballaggi, muniti di fascetts o

1 "‘:} o~
Hene 2o

|-
i

i




PRCGDOTTI O
T{DO‘[ OC!A DE,’_ ’HRUD TTO [
Prodotti ortofrutticoli di gualita evtra & d pr ma qua!fta

mme kol produzJon tardive:- [ prodotti
ah‘erazxon. dovute parass;ts prrvr di

rimiz

CARA TTER!S TICHE DEL: PRODOTTG
Si raccomanda ['uso dj prodoﬁrstag;onah gnondip

devono essgre sani, mtegﬂ pulit, privi-di- parassnt di

zJ-am & a"cans#sfenza vegeta!
oconservaz;one efo bagni conservafrw s;a

fx subm n posf—racco!fa

E ausplcabrie che fa fruﬁa se- sottoposfa a-frig
acoompagnata dalla dichi araz;one de! traftamen

- EVEN TUA' : __ES!DL& Dr aOSTANZE ATT[ VE DEf PRGBO TTI F!TOS‘AN/TAR/
Eritro '} limiti-ihdicati dal ia Specrf ica, normauva VJQente. S _ _
NITRATI T ' | e

Non' dovranno essere superatr i hm:t revist da! a spec;

IMBALLAGGIO = :
1 sistema i’ mea!!aggao deve garannre it mantenrme" to de: requ:s:t: lgleﬂICL
a’ matenaf conformi a quamo prescrmo daH

L mba!laggo dovra essere Costffu ifo- d ______
__specn‘fca normatrva wgente B L

Jca normat;va wgente

. VERDURA FRE.S‘CA
La-scefta del prodotto deve essere: effettuata _-t _

‘La verdura deve:
- avere chiaramente md;oata fa provemenza ' -

- presentare le caratteristiche mercea!ogfche deﬂa speore o varieta nchxeste_

- essere di recénte racco{fa asc;utta DI
“oprodotti- | _
estranel;, R R PRI
- essere 313, senza ammaccature Jes om a!teraz:om attacchf parassdan

segni.di aﬁacco di rodftori '

essere priva di insetti infestanti & di _
- &ssere omogenea nella maturazxone freschezza e pezzatura a seconda deHa speofe
'-da ada a-:a! prc;nto consumo od essere

- avere ragglum‘o {a maturlta ﬂs:ologfca ehe la-r

ben avviata a
- maturazione neHo spaz o dl due e ’cre giorm

"'-’rfspeffareﬂrmm prews"f da!!a speCIfca nor.‘ ativa vigente ir

2. presenza
di residui di: sostanze attive- & prodo‘tl ﬁt@samtarr

" essere priva di germog! per. quanto attiene g! i ortadgi a bu!bo .
'+ se confezionata nelio stesso collo, presentare una. certa LN Torm ta per quanto riguar da
peso, qualitae - D
- calibro, con una tof ieranzn d pea non uni formf nom Supﬂrlore al ’JO%
- nel caso di prodott sfusi prasgmarc; upa- drfererrza it caubrmura ral pc
e GJEHO DIL o s ' : :
ek 70%.

ETICHETTATURA

' ORTOFRUTTICOL[ - - ,

umidita esterna anomala, privi.di oderelsapore. estr :
devono aver raggfunfo fi grado dmarur;ta appropnato__Sono esc!us: daiia formtura _
ecnici 0. chimici per accelerare o rrtardare ia




_La frutta deve essere de

. pesg, quahta e cali bro coj,;u_na
- nel caso di prodotti squI pre
e que!lo pru plccoio non superlore a! 20‘_. L

s legumf SECChI devono esse

e T

FBUTTAFR ESCA
CARATTERISTICHE GENERAU E MEPCEOLOGfCHE

La scelta del prodotto ae\(e essere effettuata tra {a fru‘ta distagione. .
¢ po extra 0 i pnma quahta ed m oart;colare deve rspondere 3“

o su]fa

seguent requisiti: -

- avere. chraramente
documentaz;one di accompagnamenter&su% *mbalfaaele}
- deve presentare fe- carattenstfche merceoiogrche,deﬂa speo;e 0. vaneta nchfeste

- essere omogenea ad umferme per SIDECfe e vatietad;.
essere matura fs;ologrcamente e non sola

dfcata EN provenenza (suﬂa boi!a d ocnsegna,

F merc:a!mente in mamera da agsel

adatta al prcmto cansumo od essere ben avvsata a maturaz!one nel Ja spazlo di dUe o Iré

giorni; R
- essere. sana senza amm : -ture JeSfom a# : -c_a__m ed attacch parass:tan

13

-essere puhta e priva dr Corp1 es a el;. - s L
essere mdenne da dn‘em che possan@ aiterar e caratteri @rganoieft m'c;ﬂ-presen-tara

essere turglda non bagnat 'artn‘ ma!men '

'segmto ad: :mprovwso sbafzo termlco conseg-uer t_e aHa__:-p' rm_anenza del prodoﬁo in celle

f atura

| spec:zfche dl qua[tta prevrste per gf steSSf dag'il specn"cu rega.‘,_,;

devono sempre essere prefer;bllmente nuovi,

RN _
- di pezzatura omogenea s0N0. ammess; ;eggen cmefu di f
~'sani & non devono presentare. attacchf da parasszt vagatali-a animali:
- pr i di muffa, di msettz o a!’m COI’pi estranel (frammerm di piemsco rrammenfi di
stell,ecc..); : L
- privi di residui di pesmmd usat; in: fase dp pr@duzmne ok SfOCCEngIO ' [

essicoati ('umidita deila granella non deve superare i13%); - \\
ANN

-.uniformemente
Il prodotio deve aver Sub to al musc mo un anno di comservazmne dopo { raccoha

~a
[&)?

rlponarc e m"‘!cazmm ,_)rc\.f e dal- . L.-Qe_”-”GS,-’S

e confezioni oe VOO



- ‘misura sensabzfe macu!ature

- .parte suoerf"cna!

_ r‘#-\F"‘F’ER! CﬂPCEGFJNz

f‘LIME’\iTi CONStRVAl ‘N SLAIGLA

GEI atiment i conservatl in. Scatoia devono essere prodotfx consewat commercializzall nel

- rispetio della normativa vigente . o
| contenifori devono casere conforii a quanto prevxsro da la nor'nafiua re
fi alimentt- - -

g oonforme al D. Lgs 109/92 al ! DLgs.

Iatwa ar marﬂnah

“destinati a venire a contatto eon g
Uatichiettatira dei prodcstt confez @nat deve ess

'-68/00 e successn/e mtegraz;om LRI
POMODORE PELAT! = POMODORI A PEZZI = POLPA PRONTA

TLPOLOGIA PRODOTTO : o ' R :
i} D P R 11 04. 19?5 n. 428 sue. mod{f‘ohe ed ;ntegraz:om ed in part colare i
f da fru“[o fresco:":sgano,.matur@ e ben lavato g devono avere | i

o seguen‘f req___ '-:mzrnm[
~ a) presentare colore res

b) avere. odo;e e sapo

f-‘estranes A :
“c) essere prw dx !arve dz parass:t dl -aif

.macchze “necrotiche - di qua{unque dimension:
d'alfra natura (par

0 c&catnct dir aocresczmento) mteressantu ta
e del frutto ed: essere eseﬂts
_ odoﬁo sgocmolato non‘ 'mfenore {609
') essere interi o comungue tali.dad ar
‘volume del frutto. per non meno: del 70% detpeso del p
~ di contenuto netto non superiore & gr: 400€ 'n__m"no el 65‘V'negh aitrl casi. Per |
-pomodorfpelatt a pezzettom il prodotto dovra pezziidi
omogenet, consnstentl g prividi ‘depigmentaz!

S0 oarattﬂnst}co del&;_ 3 _ |
essere pm dg adon e sapori’ -

re carahenstxc;i def prodoﬁo ed

n

€ 'ressantr fa poipa e non proscntare
_tate resrcaut di ies Gn: meccansche

el) peso del pr

") residuo’ sacco al hetto di s5le aggiunto
g) media del corttenuto in bucce; determmata men N
-cmq. per ogni 100 gr. di contenuto !n ogm rec:plente il Contenuto d| bucce no o
' superare il quadruplo di taie ilmlte _ _ SRR, §u _ j}. _
e rI mantemmento d81 requlsiti',igiéﬁ_]'-'ge-_" 33 @?,/

o -If sustema di Imballagg:o deve garantir

o SEte] ae&l&ggstptuzmn&deﬂ imballaggio debbono ‘_essere conformi a quanto @@é i
D.P.R. 23081982 n. 777, sue m@dxﬁche ra: ‘e dai DM divapplicazione, in.
quanto apphcabx i e dal Regolamento n. __1035!2004,’6‘5 SJQ modlﬁche ed ntegrazzons

rme ai D L gs 27 01 1992 n 109 ‘sue modmche ed mregraz;om

L:TECHETTA! URA Confo

E FUNGH! CHAMPEGNON
o invetro 0 banda stagnata

i prodoho deve essere contenut _
N

e '.F SOTTOLIO
vetro.c in handa stagnata. )
zlla norm:uva m,hfcmaLa e vou:

requzsﬂ“r prewsu_d_

_ ILFTH D ACC!U
~ 1i prodotio puo gssére contenuto: N
| 2 handa stagnata geve possadereg |

“cara penerali @ marceologiche’
f o talal "\I’CAQQI'\T’DF‘" Aottt o A=} H")ﬂr“ ”\(")QQF—"’(‘I(—‘ifC 4 r:.n“ c\” PIrei

feristiche g
et rialia

R N s e =Y



vigente normaiiva in-materia-di imbaliaggl. - .
L'etichettatura deve. nponam le-indicazieni prr—‘-\/! te dal DL 100 del 27/01/1992 & suce

‘modif. ed integrazioni B

PRODOTTO B e C o _ |
Pane comune tpo 0 tfpo 1 E__:_dﬂnom inato’* pane H*;jrodo%to o‘T“enuLo da”a cottura diuna

Le fa'rme fmpiegate devono possedere !e caratt '
. contentuto di umidita;: -ceneri, c:e” : ,
suce. modif. ed fnfegraz e

. CARATTERISTI"IH_E Sl ‘
R o pane fomr’ra_f g

ge*rerato e
Al ana!:st organo!ettica rI pane de

" i.‘ gusto & aroma- non devono presentare a fmaffe ttp@ gu-sfo eccessrvo dr hewm dJ bfrra B

odore di rancndo df farma cruda 2 2 da res,oonsabl i degn Jst:tuh_
£ ‘& fette elo aneabocconczm txpo magglohno -

o 'Le confezronr devd“r}o essefe s;g:f tro S
Devono: r[portare tutte le md icazioni prevrste dal D Lgs 27/1/92 n 109 & Syt

N mtergaz;om

FARINA BIANCA TIPO OG

mb iancanti-o altr a
0. aftre sostanze vie a_e daH'

Ncn deve essere tra’a‘afa con aq'e
1 208/98, sue modifiche ed. mtegra
187/2001 sue modifiche ed integrazion
Le confezion devono essere sigillate s non’ devono presentare dn‘ett i o ro‘ture Devono_

'mpor[are encheftatura comaceﬂte ai DLgs :27.01, 7992 a. 7@_9, sue modl.uche ed '

integrazioni. : o . o
[l prodotto non dev@ presentars; mre tato da para:su iarve, frammenti di nsc'tr rr{’ru”e o

aliri agenti ﬂfﬂS{am non deve precemare grum sapor e odo, acn L

. s ’ ) A

p—y




ASTA ALIMENTARE —~ CEREALL

T
(S

(()

CC&EF&' L2 e
GUaEnts previsto datla chg—‘ F’“t:e 471867 1 580 Len
Ve integrazicni e modmche‘
nel rispettc defie

CAF&ATTERIST{C
Devano avmrelﬂrequ;sm confornT a
8 giugno 1871 n.44 | Legge 18.3 1958 n.325 e successi

la distribuzivne dovranno avvenire

La produzione, la conservazio
norme: igienico-sanitarie previste dal D PR 26380n 327
Dil.gs 27 01. ?992 n. TOQ Sue moazfcne ed | megraZJom

[ ﬂﬂchetfatﬂa conforme a!

one &

PASTA DI SEMOLA BJ GRANO DURO e
dr composmone & acidita riportate nel D P 2, g

Deve rrspondere alle modalita’e af reqwsm
febbraio 2001,'n.187. e suce._modif -ed integrazioni, e
~La pasta non. deve presentare in- modo ar‘ruso dlfeffl t:po -
- presenza-di'macchia. bfanche € nere;
- Bottatura o bolle d’aria: S

o spezzature o tagli ' L
i pr@doﬁo deve risultare mdenne da mfestant parassm !arve framment di insetti,
ere garantrta Ia formfura d tutti | tipi di pasra

muffe. o altid agent infestanti_ Deve ess

refativamente alle forme: richieste. -
Ferogni tipo di pasta devono escere spec:f caf: ie seguent1 caratforrstche .

Ca) tempo di-cottura

- oblresa (aumento dipeso con. la cottura) - o
AR ¢} tempo massimo-di manfemmenm delle paste c:oi‘re 0 scolate, entro ji
o fa conservaz;one di acceﬁab:! Carattenshche organo!efhche (assenza dr c

Le g:on-feznom devono pervemre fnfatte e s:gl!fate moi

- indicazioni - previste dal D. Lgs. 109/92: .
Il .sistema di ;mba!!agg;o deve garantzre rJ mantemmento d81 reqursrtf igienic; ie sostahzen
- usate per la costituzione deH zmbaﬁagg:o debbono essere conformi a. quanto prescrive |l
- D.PR. 23. 08.1982. n. 777, sue r _,;'ﬁche ed integrazione e dai D. M. di appf icazione, in
. quanto applicabili ¢ e da{ Regol amento n.. 1935/2004/05 Sue modifiche ed. mfegramom
- La pasta: fende a continuare la cottura | anche dopo scalata, dwentando scotta e coilosa;
.- & nécessario quindi- controﬂare moIto bene i temp: d: caftura e d1 traspoffo per ndurre i
problemm di accettabilita. - s e L - _

quale & garantita
ollosita);

tre devono riportare. tut‘[e e

RISO —
- PrRODOTTO R
. .Riso. superfina., riso parbot!ed L )
Varietar- RISO-ARBORIO eR OMﬁ, s ' R
Deve essere conforme alia alegge. del 18 marzo 1958 n. 325 e art. 28 D :
" E' vistato: Qualsiasi frattamento del’ rise con agenti chimici o fisici o con !aggrun fa di
qualsiasi ‘sostanza- che possa modmcame ki cofore naturaie o c'é'munque alterarne Ia

composizione naturale. -
CARATTERISTICHE DEL PRODO TO e
Perwmudf df ’Ouura non SL:,DcF!O:c sl 'f;/o Jp;OuOuo deve risulta E indenne oa
(infestantr, parassm larve, ;rammenH di inselt] da muffe o altri agent! infestanti =
aherazion di tipo mic FOb{O'Ole\_

Non deve presentars difel; i stlatina T ETVATIAN ‘& Interna. come gz dispos i

: ;r-*O islative Vi P:;‘f"d



' eventuale: presenza davra rientrare net lfrn i prewstl daile

sosianz

W

]

| ,;\J BALLHGCI U
Il sisterna di imballaggio deve aaramt.rc frrhantenimento dal requisit igignich
usate per la costituziene dell’ imbailaggio debbone essere conformi a quaﬂLD arescrwe i
DP.R. 23.08.1882 n. /77, sue modifiche ed infegrazione.e dai D.M. di apr)h{ﬂaz;o in

guanto aophcabm e dal Rego!amento rn. 835/2004/CE -sue modifiche ed integrazioni .

" ETICHETTATURA .
Conforme al D.L. gs 27 01 ?992 n. TOQ bue modlfchc ed- mtegrﬂz;onr

SPEZ!E E AROM! - CONDIMENTI VAR!H* -
ongano)

Le spez:e ele p:ante aromatfche (bas: ica, prezzemolo salvia, rosmarino, aHoro
ah mgredlenfl nelle preparazfom alimentari devone essere conformi ai requisiti

- utilizzate qu:
a normatrva refatrva aHa corretta produzmne e commermahzzazone degli

~ previsti- da!
-~ alimenti - :

' Letlche&atura deve essere conforme al D £ gs 2?’ 01 1992 n. 108 e succ. modyfohe ed

- integrazicni. R e S
AROMI - ' e ' “
I prodctts devono vere i requ;sm prev;sﬂ da! DLQS 25/01/1992 n. 107

SPEZIE ED ERBE AROMA TICHE -
‘e spezie e le erbe aromaﬁche essiccate, se impiegate, dovranno  essere

quah ad-es. le micotossine, ‘pesticidi o-comunque fa loro
" norme vigneti in materia. Le

(safwa bSS[ffCO roSmarine, prezzemolo,

":_'__'ecc g
‘prive dif sostanze contammantr

 “arbe aromatiche fresche: devono essere di buona quaifta asenti da malattia su fogle e
nefvafure prmcrpaf: devono avere nervature prmcupah intere; non sniacc;ate 0 schiacciate;
diserbants fe -di ogm altra

< pulite ciog prive di terra, pofvere residui di. anttparassatart € di disel
: d@n & saporr anomah L @@ e

: _tmpunta Devono essere _

ACETO Di VENO ROSSO Ve BIANCO

o prodo_tfoﬁ ‘deve_rispon’der i
- modif. ed integrazion... =
Deve avere un’'acidita totale espressa “iff acido aceflco “Hior-
superiore ai 12%. H nome di aceto o aceto di vino. & riservato ai prodotta oftenuto dalla

rermentaznone acetica def vino, & consent;to aggrungervu acqua durante’ la favorazione,
*-cef:rco o altrl S.CIdl e sostanze co!oranﬂ come da !egge

mentre-& wetato addfz;onare acnd
R.527/82. - . -
-l ststem"a“d“ ;mbaﬂag‘gr "‘deve—gara iresif mamentmen‘fo del requisifi zg;emcu Ie sostanze
usate per la costituzione delf lmbailagglo'“debbono essere conformi a quarito prescrive il
D P.R- 23:08 1682 . 777, -stie ‘modffiche-ed - mtearazmne e dai D.M, di-gpnlicazione, in
quarito applicabili e dat: Regoiamento n. 935/2@04/CE sue modifiche ed integrazioni .
| 'Etichettatura dowa essore conforme al D Lgs 27.01.1992 n. 109, sue modmcllre ed

integraziomi .
L’ aceto deve essere consegnato iy mnnsa m confezioni monodose S N
YA
da-tavola “raffinato”.

C SALE
il saie-ad YsOICOMTH nc::;um!t: denominate-sale da cucing “scelio” o sals

Deve 2ssere conionme ai D WM. 31/01/1987 n.1086.

S pfodoﬁo non deve conténers fmounta s corpi estransi.
ik abatire deve essere conforme al D Las. 108/82 = suco. modif ed imearzzion!



naturale e/t

ACQUA M'NERALE {‘éATUDALC
Ie 2/c e[‘cr\,ebuer—}te

add Z!onata di ani drrde carbomra '
['acqua deve rispondere a futti i requism e uafa‘reHSI che prews*e dal D. Leg.vo ) 105 del
/11792, DM 13/01/1993, Circ. Min. San. N 17 del

25/01/92 e dal DM n. 542 del 12
odif, ed integraziont.

13.0.1991, D.M. 11/09/2003, D.M:28/12/2003 2 succ..m
le resrdua pafi ¢ al, 50%

il prodotfo deve avere una vita.commercial
1l sistema ¢ imballaggio g deve garantire i manten Imerto- dei fequisiti.igienici, 12 sostanze
o usate per la costituzione™ ‘dell'imballaggio debbono essefe conformi a guanto prescrive i

' D.PR. 23.08.1982 n. 777, ‘sue. modifiche: e “integrazione &
quanto applzcab!ii e dal Rego{amento fi: 35/2004/(35 sue modlf' che ed integrazioni.

- oLIo DI OLIVA EXTRAVERGINE R e |
. Non dovra rifevare odori disgustosi come di ranc:do dl putndo di fumo, ecc, dovra essere
“limpido, non amaro e dovra quindi possedere il sapore e I'odore gradevoli ed inconfondibili
deif'clio di oliva: Addit’vl assenti. Anche I-grade di acidita-e !a qualrta dl ciascuna categoria

o | merceologica devono rzspondere alta: sopracitaf:
- Per I'olio extra vergine: si intende il prodoﬁo c
Tegge 13 apriie 1960 n. 1407 DiM.31 oﬁabre 7987 .

153172001

Slegge. -
lassn""cato secondo quanto prevrsto dalfa’

59, Reg CEF 2568/91 eReg Ce

ETfCHETTATURA T R |

Conforme. al-D.L.gs. 27.01. 1902 n. 1{}9 af!a L 3 agosto 1998 n3|3 e successrve
= madfﬁche ed mtegraz;om ' PO o L
“edalOMe Ottobre 2007 I

3t1re 1f mantemmento de; requfs:t; rgaemm ie sostanze
ono. essere. “conformi a quanto. prescnve il
tegrazmne = daf D M ds applicazione, in

g U7

[MBALLAGGIO ' :
i sistema di tmbaiiaggta deve gar_
usate perfa cosmuz:one delf lmbal_agglo debb

'DPR 23.06.1982 n. 777, sue mod

_ ed rntegraz:om .Contenttori s;g;![atl a perde o y : ﬁ% '
L’ olio de"e essere COﬂSBQnato in mensa comeznonato in monodose (E =y
: e coa g )
- S . - &\ i ,'Iw &’.f‘-

SALU!‘-’HL E INSACCAT!
0 provenzre ed essere prodottr

Tutti i salurdi gil insaccati e le prepérézrom drf:came devon
N i stabmmentl autorizzati & iscritti nélle liste @i r:conoscxmento CEE nei quali-si applicanc
titte & moa”ahtaﬁrfavorazzonee@r evisti dale normativé v;gent ( Regolamentf
ioni)

- Atrolfipre
Ce n. 852, 853, 854 e 882 del 2004, foro modi the ed integrazi
dr tutte & norme igienito-

La qualifa dei prooom dovra essere garantita dail ‘gsservanza’
_samtarre vigenti in materia di. insaccati e prodotti a base di carne.-

L'etichettatura deve essere conforme a! D.L.gs: 27/01/1992 n. 108, sue modifiche ed
integrazioni. - :

Limiti. microbiclogic conformi E quanto prev:sto dalfAHegazo | del Regolamento n.
9“7,3‘/4005’CE £ SuUcCC. ’ﬂOdEf ;;'d In*’egrqigrm : : ' '

.-1-n—ur;:

PROSCIUTTO COTTO SENZAJ_' E.QL%EQSFATL_; i

r‘FCSCFqu cotto di 1° qualita. Rivestito solo parziaimente
ei prosciuto. fresco con asporazione di WtA ia regione o~! g:a’reuo nonche di una pare
ie¥

dal.D.M. di applicazione, in




dei ESSLH cuposmg
prodotto frescc st dovra
~Superficie esferna asciufta &

avidenzia fa
gross f

naturale dlspos\zmne dei

suing
Allinterno della Confezlome no

Alfre caratterlst iche: - &
-lestern
i grasso di copertura d
ranc;do non deve essere in
uo essera anc
13 guantita di grasso in
- il rapportc acqua/prota

terstiz

...came cruda

(70/2C};

- {a fetta deve: essere comp

grasso. interstiziale; -
Ite_razicn_i di sapore

non deve presentare a

a}veo{atura o

Caltd difetti; D
< rumidita. cal co!ata suila par
1n prodotto bl mto dovra presen

- sara rosa opac:a
'quarto posterzore SUINo.
Deve essere 0

pezzatd ra.comm
Non ‘deve . caonte
~aggiunti devono essere

- normative:
-1 prosciutil;
imballagglo [mple

‘oro impiego. -

Tempidl scadenza la data d

~ Contenuti’ nutrizionali mdlcatlv

" gararespinto all ‘origing i:pr

- intera. superfme ricopeita

gati devono

o roh deve presentare
gve essei

he preventwame

ne della frazxone magra

rte magr” deve essere

compatta che perme

ttenuto da pos
erctaie deve esse
nere po{rfosfatl I
dlchiarat

cotti devono esse

i deve essera Ifqu,do parcolato

ascr muscolari che compongo‘no il quarto. posteriore del

pafine. né. odore sgradevoi

allite o sapore ed odore di

e cgmpatto senza paﬁt .mg__

- 8cCesso;
nte sgrassato; -

igle deve eSsere.
deve essere i

atta d coiare roseo senz

odore o co

58/62 /o

tare un aspetto asciu

terzon de! sumo del pes
co --presa_fra i7ei 10:Kg..

._-:"n'ei?e quantlta

885 :

Scadenza non dovra esse

18 24% proteine, 52-68 %
' sentl- seguentz dlfeft[

N

' vuoﬂ

- - presenZa: dizsacche di-gel
8pfd0 Vtraegio dop

—h )

'i'

ANCETTA STESA FRESCA

Caratteristiche merceo oglche

Parte ventrale deb
’"“M‘»rnale a quell

?.GL -
' equeml per-|

atu baJma
1 t nutrizio ~afi mdff"a’rr‘f

0 .e3p0osiZione. ~alar
mazione’ rh d;ffuse screaa’zure grlg!

grasso di copert

a mgumale una vo
q_ualw IEnis. st

“riprancidimrent o,

o erd_‘(lattobacs{lz) i

U delle mezzen
i3 rifi iata deve ass
riserva 1a
g,: muf‘f:

umere

‘trranc d:mcmo
i ‘]P ;4Df, rﬁfblhnr“,_‘____d

di preferenza bassa

to e morbldo- ia superﬁc;
ttp di. md v;duare 1 fasc: muscolar

o vxvo non fmer!ore a Kg 140

jtfe & casematle gi

re mferiore 3 meS| tre
um|d:ta 3- 9% i

-oolere de% A SuperFCJ

e. sume che

'estifuﬂOﬂe
guoti intem

4G % umidha‘ L7
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&, -eccessfve partiacmne‘rtlva’li e
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i che commongono i

i eventuail addmw :

consentzte dal?e wgen‘a

mvolucn e i mater:ail di
i-che ne regofano zi-r -
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Come da Sua richiesta'si invia tabella dietetica validata per scucla matemna, scuola mediz

Ceadulti o

L___é suddetta tabella & rivoita a soggettii buono :'st_é't_oﬂ'{_t_ij | salute; nel caso di soggetti cor
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1T SETTIMAN A
LUNEDY
MARTED)
MERCOLEDI
GIOVEDH:
VENERD"

2 SETTIMANA,
LUNEDY
MARTED}
MERCOLEDI
GIOVED)
VENERD

e B

I SETTIMANA
LUNEDY
MARTEQY
MERCOLEDY

Gloveny
VERERDS

4 5E7T TEVIAINA
LUNEDY

MARTEDY
WERCOLEDI
GIOVEDY

YENERDY

Mt per path con astensco sono

MATERMA Keat

R AT Kcal

Flaste of Provdoen

Mwwesirs it foriie

Fasotfea oo Frapil o FHGECHH
Fagsate o vt O prasta
Pasty al Amatrciana

Fasta al Pomoder
Al af formp

Masta o Lagum

Fasta al pomodora
Pasta af Rackt dr verde

Fisoffo agh Spias

Fasts af pomodors

flingsirone ot verding con pasta
Pizza Marghearita

Fasta con cavoifire af furng

Pasts &f Poirodais

Pasta afle fave e panceita
simesirone o verdura Con pasty
Risoito con pisefl;

Pasta all' Amainciana

possibil e sostituzion

Fso o Polip o fiaenip
Fritteda af fonmagai

ARSI S sriple af fore
Veridure Mhste at formn
Fashicrio o Patate o Yerdune ralingle
Farlla o pofie

Tranasa oy Otz Gefinato *

Sistecea ae Fomy

Merlitzza ) faroe

Felte o Polto af forng

Spnace & horn

Tranoa of Dentice Cratinato *

Histecca ar ferr
Frittats olassica
Petto dt Polig af frorne
Farmageng ®

Aerlizzo al fnme

altn afwnentt previst aff IMerno della

e gl e

agpodng ad sisalata
Fatale & Camnze af YAt e
Spartacy af vapore

Beede of Vapors

Somaer af b
Patale al forng

Biele it padells
Carete af Vapore
Fatale al formg
Frutta of Stagrone
Spnac al vapore

Fagionna ad nsafata
Cavolfiora af vapore
Patate & Carote at forng
fsalaia

Spnac al birro

Frofta ch Sagnorie
Frietta sfergprone:
Frdtd ot slamone
Freia o Sstagione
Fredta o slagpoie

Fritia di stagione
Frudta df stagiooe
Ertte di stagione
Frotta or stagfone
Frutta df stagione

-~

Frotta di stagione
Fitaita df siagione
Frulla of stacvone

Frutta o stagrone

Frutls o stagiong
Frutta of stamone
Frutla o stagions
Freta o staeiong
Frittia o stagone
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